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Der Geschmacksveredler auf Basis edler 
Gewürze.

Die perfekte Abrundung von Fleischerzeug-
nissen und feinen Speisen auf ganz natür-

liche Weise. 
Ohne Zusätze und Zutaten wie:

Geschmacksverstärker Glutamat
Würzen

Hefen- und Hefeautolysate
Aromen

Zuckerstoffe
allergene Zutaten wie Sellerie, Lactose, 

Weizen (Gluten) ...

 AROSTAR® extra clean CL wurde nur aus 
einer Vielzahl von feinen Gewürzen kom-
poniert, denen etwas Salz als Rieselhilfe 

zugesetzt wurde. 
Zutaten: Gewürze, Salz

...sonst nichts!
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ÜbersichtÜbersichtÜbersichtÜbersichtÜbersichtÜbersicht
AROSTAR® extra clean CL
Geschmacksveredler ohne Würzen, Hefen, ge-
schmacksverstärkende Zusatzstoffe
Einwaage: 2 g/kg 
Art.Nr. M3101 
2,0 kg Beutel ausreichend für 500 kg Masse

Meister-Gold AROSTAR® pur
Geschmacksveredler ohne Würzen, geschmacksver-
stärkende Zusatzstoffe
Einwaage: 2 g/kg 
Art.Nr. M7585
2,0 kg Beutel ausreichend für 500 kg Masse

AROSTAR® Geschmacksveredler CL
Geschmacksveredler ohne Glutamatzusatz
Einwaage: 1-2 g/kg 
Art.Nr. M7590
2,0 kg Beutel ausreichend für 500-1000 kg Masse

AROSTAR® Booster
Würzer ohne Glutamatzusatz
Einwaage: 0,5-1 g/kg 
Art.Nr. M7595
2,0 kg Beutel ausreichend für 4000 kg Masse
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...und falls Sie traditionell mit 
Glutamat verfeinern wollen, dann 
steht Ihnen unsere umfangreiche 
GLUTESSA® Serie zur Verfügung!


