
Angaben pro 100 g
kJ| kcal | Eiweiß|Kohlenhydrate| Fett

Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden müssen.

Stand: 04.04.2012 09:58:05 127

MARINETTE® Aioli Fertigmarinade                   
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
MARINETTE® Aioli Fertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und Frische bei
bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet für schnelle Pfannen, marinierte
Steaks und Braten, Fisch, Pasta- und Reisgerichte, Saucen und Dips. Einwaage: 150g/
kg   

Art.Nr. M4490 25 4,0 kg Karton für 27 kg

Marinaden
Marinaden, Beizen, Emulsionen

1079 261 3,7 g 4,9 g 25,2 g

MARINETTE® BBQ Ribs & Steak Fertigmarinade        
tomatig, würzig mit dezenter Honignote
Für rohe oder vorbehandelte Schälrippchen, Steaks aller Art, Hähnchenkeulen oder
Chicken-Wings.
Besonders geeignet für schnelle Pfannen.  Einwaage: 80-100g/kg

Art.Nr. M4536 11 4,0 kg Eimer für 50 kg

786 188 2,4 g 18,8 g 11,5 g

MARINETTE® Creme Steinpilz                        
cremig, würzig, mit Pilzeilage und Steinpilzgeschmack
 Einwaage: 150g/kg   

Art.Nr. M4565 25 4,0 kg Karton für 27 kg

1123 271 3,6 g 14,8 g 21,9 g

MARINETTE® fresh Grill - Steak Fertigmarinade     
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
MARINETTE® Fertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und Frische bei
bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet für Steaks, Fleisch- und
Gemüsespieße, Hähnchenkeulen und Lamm sowie Pfannen und Ragout's.
Fresh Grill - Steak Fertigmarinade ist die klassische Grillwürzung mit leichter
Tomatennote mit Frisch- und Farbhaltung. Einwaage: 150g/kg   

Art.Nr. M4505 25 4,0 kg Karton für 27 kg
1328 322 4,2 g 6,0 g 31,2 g

MARINETTE® Jäger Fertigmarinade                   
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
MARINETTE® Jäger Fertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und Frische
bei bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet für schnelle Pfannen, marinierte
Steaks und Braten, Pasta-u. Pilzgerichte, Saucen und Dips. Einwaage: 150g/kg   

Art.Nr. M4470 25 4,0 kg Karton für 27 kg

1032 249 1,9 g 15,7 g 19,8 g
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MARINETTE® Kräuter Fertigmarinade                 
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
MARINETTE® Kräuter Fertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und Frische
bei bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet für schnelle Pfannen, marinierte
Steaks und Braten, Chicken Wings, Pasta, Saucen und Dips. Einwaage: 150g/kg   

Art.Nr. M4510 25 4,0 kg Karton für 27 kg

Marinaden
Marinaden, Beizen, Emulsionen

868 210 4,1 g 3,0 g 20,2 g

MARINETTE® Puszta Fertigmarinade                  
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
MARINETTE® Puszta Fertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und Frische
bei bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet für Schnelle Pfannen, marinierte
Steaks und Braten, Chicken Wings, Pasta- und Reisgerichte, Saucen und Dips.
Einwaage: 150g/kg   

Art.Nr. M4520 25 4,0 kg Karton für 27 kg
1163 281 4,9 g 8,0 g 25,5 g

MARINETTE® Rosso Fertigmarinade                   
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
MARINETTE® RossoFertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und Frische
bei bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet für Schnelle Pfannen, marinierte
Steaks und Braten,  Pasta- und Reisgerichte, Saucen und Dips. Einwaage: 150g/kg   

Art.Nr. M4550 25 4,0 kg Karton für 27 kg

829 200 4,4 g 8,0 g 16,7 g

MARINETTE® Universal Fertigmarinade               
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
MARINETTE® Universal Fertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und
Frische bei bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet für Schnelle Pfannen,
marinierte Steaks und Braten, Chicken Wings, Pasta, Saucen und Dips. Einwaage:
150g/kg   

Art.Nr. M4500 25 4,0 kg Karton für 27 kg
1104 267 4,2 g 5,7 g 25,3 g
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AROMETTE® Aioli Würzcreme - Paste CL              
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstücken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratöl anstelle von Fett oder Öl. Als interessante
Geschmackskomponente für würzige Speisen. Einwaage: 100g/kg   

Art.Nr. M4275 25 4,0 kg Karton für 40 kg

Marinaden
Marinaden, Beizen Oelbasis

2885 701 2,4 g 6,9 g 73,7 g

AROMETTE® Brauhaus Würzcreme-Paste CL             
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstücken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratöl anstelle von Fett oder Öl.
Als interessante Geschmackskomponente für würzige Speisen. Einwaage: 100 g/kg  

Art.Nr. M4276 25 4,0 kg Karton für 40 kg

2844 691 1,8 g 6,8 g 72,9 g

AROMETTE® Cayenne Würzcreme - Paste CL            
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
AROMETTE® Würzcreme - Paste gibt Fleisch die optimale Zartheit und beste
Safthaltung. Bestens geeignet für Steaks, Fleisch- und Gemüsespieße, Hähnchenkeulen
und Lamm. Einwaage: 80-100g/kg

Art.Nr. M4296 11 4,0 kg Eimer für 50 kg

2864 695 2,9 g 7,8 g 72,5 g

AROMETTE® Cranberry Würzcreme-Paste CL            
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstücken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratöl anstelle von Fett oder Öl.
Als interessante Geschmackskomponente für würzige Speisen. Einwaage: 100g/kg   

Art.Nr. M4277 11 4,0 kg Eimer für 40 kg

2476 601 1,0 g 6,0 g 63,7 g

AROMETTE® Curry Würzcreme - Paste CL              
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstücken, Grilladen,
Pfannen, Braten, Ragouts usw. Als aromatisches Bratöl anstelle von Fett oder Öl. Als
interessante Geschmackskomponente für würzige Speisen. Einwaage: 100g/kg   

Art.Nr. M4300 25 4,0 kg Karton für 40 kg

2681 650 3,9 g 13,4 g 64,5 g
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AROMETTE® Elsass Würzcreme - Paste CL             
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstücken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratöl anstelle von Fett oder Öl. Als interessante
Geschmackskomponente für würzige Speisen. Einwaage: 100g/kg   

Art.Nr. M4271 25 4,0 kg Karton für 40 kg

Marinaden
Marinaden, Beizen Oelbasis

2868 697 2,1 g 6,0 g 73,8 g

AROMETTE® Espania Würzcreme - Paste CL            
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstücken, Grilladen,
Pfannen, Braten, Ragouts usw. Als aromatisches Bratöl anstelle von Fett oder Öl. Als
interessante Geschmackskomponente für würzige Speisen. Einwaage: 100g/kg   

Art.Nr. M4270 11 4,0 kg Eimer für 40 kg

2970 722 1,9 g 5,0 g 77,1 g

AROMETTE® GYROMIX® Würzcreme-Paste CL             
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
AROMETTE® Würzcreme - Paste gibt Fleisch die optimale Zartheit und beste
Safthaltung. Bestens geeignet für Steaks, Fleisch- und Gemüsespieße, Hähnchenkeulen
und Lamm.
GYROMIX® enthält die ganze Vielfalt charakteristischer mediterraner Kräuter. Einwaage:
50g/kg    

Art.Nr. M4285 25 4,0 kg Karton für 80 kg
2956 718 2,3 g 5,5 g 76,3 g

AROMETTE® Kräuter Würzcreme - Paste CL            
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstücken, Grilladen,
Pfannen, Braten, Ragouts usw. Als aromatisches Bratöl anstelle von Fett oder Öl. Als
interessante Geschmackskomponente für würzige Speisen. Einwaage: 100g/kg   

Art.Nr. M4310 25 4,0 kg Karton für 40 kg

2927 711 2,4 g 7,6 g 74,5 g

AROMETTE® Kräuterbutter Würzcreme-Paste CL        
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstücken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratöl anstelle von Fett oder Öl. Als interessante
Geschmackskomponente für würzige Speisen. Einwaage: 100g/kg   

Art.Nr. M4293 25 4,0 kg Karton für 40 kg

2916 708 2,2 g 5,2 g 75,4 g
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AROMETTE® red Aioli Würzcremepaste CL             
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstücken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratöl anstelle von Fett oder Öl. Als interessante
Geschmackskomponente für würzige Speisen.. Einwaage: 70-80g/kg 

Art.Nr. M4278 25 4,0 kg Karton für 57 kg

Marinaden
Marinaden, Beizen Oelbasis

2873 698 2,5 g 7,2 g 73,2 g

AROMETTE® red PFEFFY® Würzcreme-Paste CL          
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstücken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratöl anstelle von Fett oder Öl. Als interessante
Geschmackskomponente für würzige Speisen. Einwaage: 100g/kg   

Art.Nr. M4294 25 4,0 kg Karton für 40 kg

2984 725 1,4 g 7,6 g 76,5 g

AROMETTE® Rio Würzcreme - Paste CL                
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
AROMETTE® Würzcreme - Paste gibt Fleisch die optimale Zartheit und beste
Safthaltung. Bestens geeignet für Steaks, Fleisch- und Gemüsespieße, Hähnchenkeulen
und Lamm.
Rio ist eine charakteristische Würzung nach Paprika mit aromatischem Curry und
feurigem Chili. Einwaage: 100g/kg   

Art.Nr. M4295 25 4,0 kg Karton für 40 kg
2954 718 2,1 g 4,5 g 76,8 g

AROMETTE® San Remo Würzcreme - Paste CL           
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstücken, Grilladen,
Pfannen, Braten, Ragouts usw. Als aromatisches Bratöl anstelle von Fett oder Öl. Als
interessante Geschmackskomponente für würzige Speisen. Einwaage: 50-100g/kg

Art.Nr. M4305 11 4,0 kg Eimer für 80 kg

2736 664 2,4 g 7,3 g 69,5 g

AROMETTE® Texas Würzcreme - Paste CL              
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstücken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratöl anstelle von Fett oder Öl.
Als interessante Geschmackskomponente für würzige Speisen. Einwaage: 100g/kg   

Art.Nr. M4290 25 4,0 kg Karton für 40 kg

2948 716 2,5 g 4,6 g 76,4 g
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GRILLETTE® Aioli Gewürzöl CL                      
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
GRILETTE® Gewürzöl ist harmonisch gewürzt, dringt tief ins Fleisch ein, mariniert und
versiegelt es. Das Grillgut bekommt ein überlegenes Bratverhalten und eine schöne
Bräunung.
GRILETTE® Gewürzöl kombiniert sich in idealer Weise mit den MOGUNTIA
Dekorgewürzen. Einwaage: 25-30g/kg 

Art.Nr. M4250 33 6,0 kg Kanister für 240 kg

Marinaden
Marinaden, Beizen Oelbasis

3705 899 - - 99,9 g

GRILLETTE® Grill und Braten Gewürzöl CL           
Zum Marinieren von Fleisch, Geflügel, Fisch
GRILETTE® Gewürzöl ist harmonisch gewürzt, dringt tief ins Fleisch ein, mariniert und
versiegelt es. Das Grillgut bekommt ein überlegenes Bratverhalten und eine schöne
Bräunung.
GRILETTE® Gewürzöl kombiniert sich in idealer Weise mit den MOGUNTIA
Dekorgewürzen. Einwaage: 25-30g/kg 

Art.Nr. M4260 32 2,5 kg Kanister für 100 kg
3700 900 - - 100,0 g




