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Marinaden
Marinaden, Beizen, Emulsionen

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

MARINETTE® Aioli Fertigmarinade

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

MARINETTE® Aioli Fertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und Frische bei
bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet fir schnelle Pfannen, marinierte
Steaks und Braten, Fisch, Pasta- und Reisgerichte, Saucen und Dips. Einwaage: 1509/

kg
Art.Nr. M4490 25 4,0 kg Karton fur 27 kg

-- 3,79 49g 252 g

MARINETTE® BBQ Ribs & Steak Fertigmarinade

tomatig, wiirzig mit dezenter Honignote

Fir rohe oder vorbehandelte Schélrippchen, Steaks aller Art, Hdhnchenkeulen oder
Chicken-Wings.

Besonders geeignet fur schnelle Pfannen. Einwaage: 80-100g/kg

Art.Nr. M4536 11 4,0 kg Eimer fur 50 kg

786 188 249 188¢ 1,59

MARINETTE® Creme Steinpilz

cremig, wiirzig, mit Pilzeilage und Steinpilzgeschmack
Einwaage: 150g/kg

Art.Nr. M4565 25 4,0 kg Karton fur 27 kg

-.'3,69 14,8 g 219¢g

MARINETTE® fresh Grill - Steak Fertigmarinade

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

MARINETTE® Fertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und Frische bei
bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet fiir Steaks, Fleisch- und
GemiusespielRe, Hahnchenkeulen und Lamm sowie Pfannen und Ragout's.

Fresh Grill - Steak Fertigmarinade ist die klassische Grillwiirzung mit leichter
Tomatennote mit Frisch- und Farbhaltung. Einwaage: 150g/kg

Art.Nr. M4505 25 4,0 kg Karton flr 27 kg

1328 322 429 6049 31,2g

MARINETTE® Jéager Fertigmarinade

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

MARINETTE® Jager Fertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und Frische
bei bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet fiir schnelle Pfannen, marinierte
Steaks und Braten, Pasta-u. Pilzgerichte, Saucen und Dips. Einwaage: 150g/kg

Art.Nr. M4470 25 4,0 kg Karton fur 27 kg

1032 (249 199 157¢ 19,8 g

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Marinaden
Marinaden, Beizen, Emulsionen

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

MARINETTE® Krauter Fertigmarinade

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

MARINETTE® Krauter Fertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und Frische
bei bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet fir schnelle Pfannen, marinierte
Steaks und Braten, Chicken Wings, Pasta, Saucen und Dips. Einwaage: 150g9/kg

Art.Nr. M4510 25 4,0 kg Karton flr 27 kg
s 20 (410 s0s 22

MARINETTE® Puszta Fertigmarinade

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

MARINETTE® Puszta Fertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und Frische
bei bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet flir Schnelle Pfannen, marinierte
Steaks und Braten, Chicken Wings, Pasta- und Reisgerichte, Saucen und Dips.
Einwaage: 150g/kg

Art.Nr. M4520 25 4,0 kg Karton fur 27 kg

1163 281 49g 80¢g 255g

MARINETTE® Rosso Fertigmarinade

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

MARINETTE® RossoFertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und Frische
bei bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet fiir Schnelle Pfannen, marinierte
Steaks und Braten, Pasta- und Reisgerichte, Saucen und Dips. Einwaage: 150g/kg

Art.Nr. M4550 25 4,0 kg Karton flr 27 kg
N (20 (44 80 167s

MARINETTE® Universal Fertigmarinade

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

MARINETTE® Universal Fertigmarinade gibt Fleisch die optimale Farbhaltung und
Frische bei bestem Geschmack und Zartheit. Bestens geeignet fiir Schnelle Pfannen,
marinierte Steaks und Braten, Chicken Wings, Pasta, Saucen und Dips. Einwaage:
150g/kg

Art.Nr. M4500 25 4,0 kg Karton fur 27 kg

1104 267 429 5749 253 ¢g

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Marinaden
Marinaden, Beizen Oelbasis

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

AROMETTE® Aioli Wirzcreme - Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstiicken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratdl anstelle von Fett oder Ol. Als interessante
Geschmackskomponente fur wurzige Speisen. Einwaage: 100g/kg

Art.Nr. M4275 25 4,0 kg Karton flr 40 kg
> @) (01 240 o9s 77

AROMETTE® Brauhaus Wiirzcreme-Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstiicken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratdl anstelle von Fett oder Ol.

Als interessante Geschmackskomponente fur wirzige Speisen. Einwaage: 100 g/kg

Art.Nr. M4276 25 4,0 kg Karton flr 40 kg
> G 61 (150 o8 7290

AROMETTE® Cayenne Wiirzcreme - Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

AROMETTE® Wiirzcreme - Paste gibt Fleisch die optimale Zartheit und beste
Safthaltung. Bestens geeignet fur Steaks, Fleisch- und Gemusespielle, Hahnchenkeulen
und Lamm. Einwaage: 80-100g/kg

Art.Nr. M4296 11 4,0 kg Eimer fiir 50 kg
> s (65 (200 789 725

AROMETTE® Cranberry Wiirzcreme-Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstiicken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratdl anstelle von Fett oder Ol.

Als interessante Geschmackskomponente fur wirzige Speisen. Einwaage: 100g/kg

Art.Nr. M4277 11 4,0 kg Eimer fiir 40 kg
> Z (o1 (100 o0s &7

AROMETTE® Curry Wurzcreme - Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstiicken, Grilladen,

Pfannen, Braten, Ragouts usw. Als aromatisches Bratdl anstelle von Fett oder Ol. Als
interessante Geschmackskomponente fir wirzige Speisen. Einwaage: 100g/kg

Art.Nr. M4300 25 4,0 kg Karton flr 40 kg

@ (2681 650 399 1349 64,59

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Marinaden
Marinaden, Beizen Oelbasis

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

AROMETTE® Elsass Wiirzcreme - Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratsticken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratél anstelle von Fett oder Ol. Als interessante
Geschmackskomponente fur wurzige Speisen. Einwaage: 100g/kg

Art.Nr. M4271 25 4,0 kg Karton flr 40 kg
> @l (67 210 o0s s

AROMETTE® Espania Wirzcreme - Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstiicken, Grilladen,

Pfannen, Braten, Ragouts usw. Als aromatisches Bratdl anstelle von Fett oder Ol. Als
interessante Geschmackskomponente fir wirzige Speisen. Einwaage: 100g/kg

Art.Nr. M4270 11 4,0 kg Eimer fiir 40 kg
> @072 (150 s0s 71

AROMETTE® GYROMIX® Wiirzcreme-Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

AROMETTE® Wiirzcreme - Paste gibt Fleisch die optimale Zartheit und beste
Safthaltung. Bestens geeignet fur Steaks, Fleisch- und Gemusespielle, Hahnchenkeulen
und Lamm.

GYROMIX® enthélt die ganze Vielfalt charakteristischer mediterraner Krauter. Einwaage:
50g/kg

Art.Nr. M4285 25 4,0 kg Karton fur 80 kg

@ (2056 718 239 559 76,3 g

AROMETTE® Krauter Wiirzcreme - Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratsticken, Grilladen,

Pfannen, Braten, Ragouts usw. Als aromatisches Bratdl anstelle von Fett oder Ol. Als
interessante Geschmackskomponente fir wirzige Speisen. Einwaage: 100g/kg

Art.Nr. M4310 25 4,0 kg Karton fur 40 kg
O [T 20 Tes s

AROMETTE® Krauterbutter Wiirzcreme-Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstiicken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratdl anstelle von Fett oder Ol. Als interessante
Geschmackskomponente fur wurzige Speisen. Einwaage: 100g/kg

Art.Nr. M4293 25 4,0 kg Karton fur 40 kg

@ ‘2916 708 229 529 754 g

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Marinaden
Marinaden, Beizen Oelbasis

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

AROMETTE® red Aioli Wirzcremepaste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratsticken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratél anstelle von Fett oder Ol. Als interessante
Geschmackskomponente fur wurzige Speisen.. Einwaage: 70-80g/kg

Art.Nr. M4278 25 4,0 kg Karton flr 57 kg
> @[ 250 120 72

AROMETTE® red PFEFFY® Wiirzcreme-Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratsticken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratél anstelle von Fett oder Ol. Als interessante
Geschmackskomponente fur wurzige Speisen. Einwaage: 100g/kg

Art.Nr. M4294 25 4,0 kg Karton fur 40 kg
> @725 [14s 189 7o

AROMETTE® Rio Wiirzcreme - Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

AROMETTE® Wiirzcreme - Paste gibt Fleisch die optimale Zartheit und beste
Safthaltung. Bestens geeignet fur Steaks, Fleisch- und Gemusespielle, Hahnchenkeulen
und Lamm.

Rio ist eine charakteristische Wirzung nach Paprika mit aromatischem Curry und
feurigem Chili. Einwaage: 100g/kg

Art.Nr. M4295 25 4,0 kg Karton fur 40 kg

@ 2954 718 219 459 76,8 g

AROMETTE® San Remo Wiirzcreme - Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratsticken, Grilladen,

Pfannen, Braten, Ragouts usw. Als aromatisches Bratdl anstelle von Fett oder Ol. Als
interessante Geschmackskomponente fir wirzige Speisen. Einwaage: 50-100g/kg

Art.Nr. M4305 11 4,0 kg Eimer fiir 80 kg
A e 240 T30 59

AROMETTE® Texas Wiirzcreme - Paste CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Zum Marinieren von Steaks, Kurzbratstiicken, Grilladen, Pfannen, Braten, Ragouts usw.
Als aromatisches Bratdl anstelle von Fett oder Ol.

Als interessante Geschmackskomponente fur wirzige Speisen. Einwaage: 100g/kg

Art.Nr. M4290 25 4,0 kg Karton fur 40 kg

@ 12048 716 259 469 76,4 g

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Marinaden
Marinaden, Beizen Oelbasis

Angaben pro 100 g

kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett
GRILLETTE® Aioli Gewurzol CL
Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch
GRILETTE® Gewiirzél ist harmonisch gewiirzt, dringt tief ins Fleisch ein, mariniert und
versiegelt es. Das Grillgut bekommt ein Uberlegenes Bratverhalten und eine schéne
Braunung.
GRILETTE® Gewiirzél kombiniert sich in idealer Weise mit den MOGUNTIA
Dekorgewtirzen. Einwaage: 25-30g/kg

Art.Nr. M4250 33 6,0 kg Kanister fur 240 kg

@ s w0 - -

GRILLETTE® Grill und Braten Gewiirzol CL

Zum Marinieren von Fleisch, Gefliigel, Fisch

GRILETTE® Gewiirzél ist harmonisch gewdirzt, dringt tief ins Fleisch ein, mariniert und
versiegelt es. Das Grillgut bekommt ein Gberlegenes Bratverhalten und eine schéne
Braunung.

GRILETTE® Gewiirzél kombiniert sich in idealer Weise mit den MOGUNTIA
Dekorgewtrzen. Einwaage: 25-30g/kg

Art.Nr. M4260 32 2,5 kg Kanister fur 100 kg

@ oo o - -

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.





