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Spezialgewurze /| Aromen
Spezialgewurze

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

p | Brat-ZWIEBLAN® Bratzwiebel Aroma CL

| Ohne Bitterstoffe

Brat-ZWIEBLAN® ist ein Aroma dem die Bitterstoffe des Réstvorgangs entzogen sind. 1
g entspricht ca. der Bratzwiebelmenge, die aus 25 g Frischzwiebeln hergestellt wurde.
Einwaage: 1g/kg

Art.Nr. M3080 31 1,0 kg Flasche fiir 1000 kg
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JAMAIKADAL® Gewiirzrum, verstarkt CL

Alkoholischer Gewiirzauszug

Eine meisterhafte Komposition aus edelsten alkoholischen Gewirzauszigen unter
Mitverwendung von Original Jamaika-Rum zur Harmonisierung und Bildung einer
besonderen Geschmacksnote. Einwaage: 2-3g/kg

Art.Nr. M3160 31 1,0 kg Flasche fiir 500 kg
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KNOBLAN® Knoblauch Aroma CL

Fur die frische, natlirliche Kiiche
Intensives Knoblauch - Aroma fiir den breiten Einsatz in der Kiiche.
' Unverzichtbar fir die mediterrane Kiiche. Einwaage: 1-2g/kg

Art.Nr. M3060 31 1,0 kg Flasche fir 1000 kg
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SMOOX® Raucharoma CL

Rauchgeschmackspraparat

Fur Fleisch- und Wurstwaren, die nicht oder nur kurz gerauchert werden kénnen und fir
alle Speisen die ein eine angenehme wuirzige Rauchnote bekommen sollen. Einwaage:
2-4g/kg

Art.Nr. M3030 15 2,0 kg Beutel fur 1000 kg
@ BN aze s ss

WACHOL® Wacholder Aroma CL

Naturlicher, standardisierter Geschmack

Fur Suppen, Saucen und Wildgerichte die eine intensive Wacholdernote bekommen
sollen ist dieses Aroma besonders geeignet.

Sparsam und einfach in der Anwendung bringt es einen natlrlichen standardisierteten
Geschmack. Einwaage: 2-4g/kg

Art.Nr. M3040 31 1,0 kg Flasche fiir 500 kg
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@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Spezialgewurze /| Aromen
Spezialgewiirze

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett

Honig Aroma CL

Fur alle Gerichte mit feiner Honignote
Fur Kochpbdkelwaren, Leberwirste und SiiRspeisen mit Honig-Note.
Fur Suppen und Saucen sowie zum Marinieren feiner Grilladen. Einwaage: 2-4

Art.Nr. M3130 32 4,0 kg Kanister fir 400 kg
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Zitronenwiirzer CL

Gibt den Speisen frische und feine Saure
Fur alles, was eine leichte Zitronennote vertragen kann. Zur Geschmacksabrundung von
Suppen, Saucen, Fleisch-, Geflugel- und vor allem Fischgerichten. Einwaage: 1-2g/kg

Art.Nr. M4050 15 1,5 kg Beutel fuir 1500 kg

@ 59025 85 o5

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.



