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TK-Spezialitaten

Suppeneinlagen

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett
Butternockerl, vorgekocht CL
Aus einer Topfen - GrieBmasse mit guter Butter
Weiterentwicklung des Nockerls als traditionelle dsterreichische Suppeneinlage. Aus
einer locker - flaumigen GrieBmasse mit Topfen und Butter hergestellt.
Serviervorschlag: Als Einlage in Bouillons z.B. CUISINOR® Original Tiroler
Ochsenbouillon CL oder in der Pfanne geschwenkt mit Speckstreifen an CUISINOR®
Salsa all arrabiata CL ca. 16g/st

@r. V01297 177 281 879 331g 12,6 g

Frittaten mit Schnittlauch CL

Delikate Suppenspezialitat aus Pfannkuchenteig

Delikate Suppeneinlage aus Pfannkuchenteig, pikant abgeschmeckt und mit
Schnittlauch verfeinert. Kross gebacken und in diinne Streifen geschnitten.
Serviervorschlag: Als Einlage in Bouillons z.B. CUISINOR® Rindfleischsuppe doppelt,
pastds CL

Art.Nr. V00410

HEN W (oss  mes 509

GrieBnockerl, gegart CL

Locker -flaumige Spezialitat

Traditionelle ¢sterreichische Suppeneinlage, hergestellt aus einer WeizengrieRmasse
mit Vollei und hochwertiger Pflanzenmargarine. Locker-flaumige Konsistenz und typisch
schmeckend.

Serviervorschlag: im CUISINOR® Strauchtomatensippchen Caprese, pastés CL,kalt
als Einlage in der Fruchtsuppe Holunder Apfel CL oder als warmes Dessert mit brauner
Butter und Zimtsahne. 36g/st

@r. V00431 --E,a g 152g 9,89

Kaspressknodel, vorgekocht CL

Semmelknodelteig mit herzhaftem Kase

Traditionelle dsterreichische Suppeneinlage, hergestellt aus einer Semmelknédelmasse
mit Vollei und herzhaftem Pizzakase. Locker-flaumige Konsistenz und typisch
schmeckend.

Serviervorschlag: Als Einlage in Bouillons z.B. CUISINOR® Geflliigelbouillon CL oder
Power Hihnersuppe doppelt, pastds. Gebacken mit Feldsalat mit DRESSY® liquid
French Dressing CL mit gelben Mirabell-Tomaten. 100x85g

@r. V00665 --[4 g 225¢g 9,49

Krauter-Gemiisedukaten, gegart CL

Locker - flaumige Spezialitat mit Gemuse

Traditionelle dsterreichische Suppeneinlage, hergestellt aus einer WeizengrieBRmasse
mit Vollei und hochwertiger Pflanzenmargarine und frischen Gemusen und Krautern.
Locker-flaumige Konsistenz und typisch schmeckend.

Serviervorschlag: Als Einlage in Bouillons z.B. VEGETOR® original CL
Gemiusebouillon, im CUISINOR® Schaumsippchen "Sylt", pastds CL ca.17g/st

@r. V13000 --E,sg 14249

919

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Suppeneinlagen

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

Leberknodel Heurigen, vorgekocht

Feiner Knddel mit viel Leber

Elegante Variante des bekannten Knddels mit besonders viel Leber und feinen
Brotcroutons, abgerundet mit Zitronenmelisse.

Serviervorschlag: Mit Kartoffeln und Sauerkraut an PERLET® Rinderbratensauce CL
60x75g

Art.Nr. V00467

698 166 1059 17,59 6,04

Leberknodel, vorgekocht

Feinste Suppeneinlage

Feinste Knddelvariante fir spezielle Suppeneinlagen.

Serviervorschlag: Als Einlage in Bouillons z.B. CUISINOR® Rindfleischsuppe doppelt,
pastds CL oder gebacken auf gemischten Blattsalaten mit DRESSY® Liquid American-
Dressing CL 200x45g

Art.Nr. V00422

FaN i sss 17es 77
¥ = Lebernockerl, vorgekocht CL
Feine osterreichische Spezialitat

W’ Traditionelle alpenlandische Suppeneinlage, hergestellt aus frischer Leber,
Semmelwdurfel, Speck und Vollei. Lockere Konsistenz und typisch mit Krautern
abgeschmeckt.

Serviervorschlag: mariniert mit AROMETTE® Brauhaus Wirzcreme-Paste CL,
gebacken, serviert in VEGETOR® double CL Gemiusebouillon.
-ﬂ ca.16g/st

@r. V02771 731 (174 969 1629 799

Eierstich, gewiirfelt CL

Goldgelb und fein aromatisch

Fertig gewtirfelter Eierstich.

Serviervorschlag: passt besonders gut als Einlage zu klaren Bouillons und Suppen, z.
B. CUISINOR® Original Tiroler Ochsenbouillon CL,CUISINOR® Rindfleischsuppe
doppelt, pastds, Klare Fleischbouillon CL, VEGETOR® original Klare Gemiisebouillon
oder Power Huhn Hihnersuppe doppelt, pastoés.

Einfach in der Suppe erwarmen fertig.

@r. V64400 --fg,a g 21g 699

MarkkloRchen CL

Aus Rindermarkfett, Eiern, frischer Petersilie und Semmelbroseiln
Luftig, lockere KI6Rchen. Einfach in die Suppe geben und ca. 10 Minuten ziehen lassen,
fertig.

Serviervorschlag: Markkl6Rchen passen besonders gut als Einlage zu klaren Bouillons
und Suppen, z. B. CUISINOR® Original Tiroler Ochsenbouillon CL, CUISINOR®
Rindfleischsuppe doppelt, pastds, Klare Fleischbouillon CL, VEGETOR® Klare
Gemusebouillon oder Power Huhn Hihnersuppe doppelt, pastds.

ca.8g/st

@r. V58800 1419 340 88g 268¢

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.



Stand: 04.04.2012 12:45:02 191

TK-Spezialitaten
Knodel

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

Bergsteigerknodel

Lockerer Kartoffelknodel gefiillt mit Selchfleisch, Zwiebel und
Emmentaler

Feiner KloRR aus lockerem Kartoffelteig, gefullt mit einer herzhaft wirzigen Fille aus
gewdlrfeltem Selchfleisch, Zwiebeln und Emmentaler Kase, wirzig und deftig
abgeschmeckt.

Serviervorschlag: Als "saurer Knédel" (erwarmt in leichter Essigbouillon) lauwarm in
Tranchen auf Blattsalaten mit DRESSY® Balsamico-Basilikum-Dressing CL.
80x100g

Art.Nr. V01269 --[,1 g 2599 559

Chili-Wurstknodel, roh
Lockerer Kartoffelknodel mit Paprikaflocken, gefiillt mit deftig-
- aromatischer Chili-Wurstfille
~ Lockerer Kartoffelklo® aus Kartoffelteig vermischt mit wirzigen Paprikaflocken, gefullt
mit einer deftig-aromatischen Fille aus Chiliwurst mit Paprika und feurigen Jalapefios,
pikant-scharf abgeschmeckt.
. Serviervorschlag: Angerichtet auf Rahmwirsing mit CUISINOR® Original Tiroler
Hh-—-—_ Bratenjus, pastds CL

80x80 g
Art.Nr. V01078 --[3 g 215¢g 13,3 g

Grammelknodel
Mit Grammeln (Grieben) pikant gefiilliter KartoffelkloR

Lockerer KartoffelkloR aus Kartoffelteig gefullt mit schmackhaften Grammeln - goldbraun
ausgelassenen Speckwdurfeln- herzhaft gewtrzt mit Krautern und Zwiebeln.
Serviervorschlag: Mit warmem Krautsalat an Zigeunersauce CL.

80x100g

Art.Nr. V00030

1428 342 949 291¢g 20,9 g

Putenraucherknodel, roh

Lockerer Kartoffelteig gefullt mit Putenrauchwurst und Krautern
Locker-leichter Kartoffelteig, gefillt mit einer zarten, geschmackvollen Fillung aus
Putenrauchwurst, verfeinert mit Gewurzen und frischen Krautern.

Fur kalorienbewuf3te oder einfach fur GenieRRer der feinen Kiche.

Serviervorschlag: Auf scharfem Paprika-Sauerkraut (abgeschmeckt mit Ungarisches
Wirzmittel CL) an Jagersauce CL.

80x100g

Art.Nr. V01270 --[,4 g 28,3 g 51g

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten
Knodel

Angaben pro 100 g

kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett
. | Rauchkuchlknodel

‘ Mit Rauchwurst pikant gefiillter KartoffelkloR
. i Lockerer Kartoffelknddel aus gekochtem Kartoffelteig mit 40 g pikant gewurzter

.
o

™ Selchspeckknodel

*
“ Mit Selchspeck pikant gefullter KartoffelkloR

Lockerer Kartoffelknddel aus gekochtem Kartoffelteig gefullt mit feingewdrfeltem

Selchspeck.

Rauchwurstflille aus doppelt geraucherter Wiener Wurst und Selchspeck mit Vollei
gebunden und mit Krautern abgeschmeckt.

=

Serviervorschlag: Mit Weinkraut an PERLET® Delikatess Sauce zu Braten, granuliert
CL.
80x110g

Art.Nr. V00001 1095 (262 779 2699 13,7 g

Ergibt mit Kraut ein deftiges Hauptgericht.

Serviervorschlag: Auf karamelisiertem Weisskraut mit PERLET® Rinderbratensauce,
granuliert CL.

80x100g

Art.Nr. V00020 1401 (33 60g 285g 22,09

Grammelknodel Innviertler Art

I1
™
Mit Grammeln (Grieben) pikant gefiilliter KartoffelkloR
Lockerer KartoffelkloR aus Kartoffelteig gefullt mit schmackhaften Grammeln - goldbraun
ausgelassenen Speckwdrfeln- gewdirzt mit Krautern und Zwiebeln.
. Serviervorschlag: Mit warmem Krautsalat an Zigeunersauce CL.
200x45g

b ]
o ~ Art.Nr. V00037
” e sl (556 (o2 | w70 200

Rauchkuchlknodel Innviertler Art

Mit Rauchwurst pikant gefiillter KartoffelkloR

Lockerer Kartoffelknddel aus gekochtem Kartoffelteig mit pikant gewdrzter
Rauchwurstfille aus Wiener Wurst und Selchspeck mit Vollei gebunden und mit Krautern
abgeschmeckt.

Serviervorschlag: Mit Weinkraut an PERLET® Delikatess Sauce zu Braten, granuliert
CL.

200x45g

Art.Nr. V00023 --- 29,0 g 12,0 ¢

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten
Knodel

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett

. Selchspeckknodel Innviertler Art
Mit Selchspeck pikant gefiillter KartoffelkloR
Lockerer Kartoffelknddel aus gekochtem Kartoffelteig gefillt mit fein gewdlrfeltem

Selchspeck.
Ergibt mit Kraut ein deftiges Hauptgericht.
B Serviervorschlag: Auf karamelisiertem Weisskraut mit PERLET® Rinderbratensauce,

granuliert CL.
200x45g

Art.Nr. V00086 --- 26,49 19,19

Innviertler Bratknodel

Mehlteig-Knodel mit feiner Fleischfiille

Knddel aus lockerem Weizenmehlteig mit einer Fille aus gebratenem Rind-,
Schweinefleisch und Speck mit Krautern und Gewdrzen verfeinert.

Serviervorschlag: Als "Innviertler Tris" (dreierlei) mit Innnviertler Grammelknddel und
Innviertler Sechspeckknddel an Salaten mit DRESSY® Liquid Dressing CL nach Wahl.
180x35¢g

B s Art.Nr. V00663 --- 3,49 93g

Innviertler Grammelknodel CL

Mit Grammeln (Grieben) pikant gefiillter Mehlteig-Knodel

Knddel aus lockerem Weizenmehlteig mit feiner Fiille aus knusprigen Grammeln, mit
Gewdlrzen und Krautern verfeinert.

Serviervorschlag: Als "Innviertler Tris" (dreierlei) mit Innnviertler Bratknddel und
Innviertler Sechspeckknddel an Salaten mit DRESSY® Liquid Dressing CL nach Wahl.
180x35¢g

— — @r. V00660 --- 33,1g 20,2 g

Innviertler Selchspeckknodel

Mit Selchspeck pikant gefiiliter Mehlteig-Knodel

Knddel aus lockerem Weizenmehlteig mit feiner Fille aus gewdlrfeltem Selchspeck, mit
Gewdlrzen und Krautern verfeinert.

Serviervorschlag: Als "Innviertler Tris" (dreierlei) mit Innnviertler Bratknédel und
Innviertler Grammelknédel an Salaten mit DRESSY® Liquid Dressing CL nach Wahl.
180x35¢g

—_— . Art.Nr. V00661 --- 315¢g 2569

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Schmankerl

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett

Cevapcici, gebraten

aus Schweine- und Rindfleisch

Feine Cevapcici-Rollchen, bestehend aus magerem Schweinefleisch und kraftigem
Rindfleisch, mit typischem Cevapcici-Geschmack pikant gewtrzt.
Serviervorschlag: An Duvec Reis mit Zigeunersauce CL.

ca.93x43g

Art.Nr. V01679

BN (g 1740 020 s

Fleischlaibchen, vorgebacken CL

Aus Schweinefleisch

Aus magerem Schweinefleisch fein zubereitet. Mild gewlirzt mit feiner Senf- und
Ketchupnote, mit Broseln umhillt und knusprig vorgebacken.

Serviervorschlag: Mit warmem Kartoffelsalat (angemacht mit DRESSY® Powder
Original Tiroler Krauterdressing CL) verfeinert mit angebratenen Speckwirfelchen und
CUISINOR® Salsa all arrabiata CL.

80x60g

@r. V00693 --.2__,§ g 679 12,99

Geflligel-Burger, gegart CL

Aus Hahnchenfleisch

Geflugel-Burger aus Hahnchenfleisch zubereitet, mit Grillstreifen, fertig gegart. Als
Burger einzusetzen oder in der Tellermitte. Ein Leckerbissen in der Kinder-/
Schulverpflegung. 99x60g

Art.Nr. V01872
@ WA (468 (1805 650 750

Geflligelfleisch Klopse, gegart CL

Aus fein gewiirztem Hahnchenfleisch

Geflugelfleisch-Klopse aus fein gewlrztem Hahnchenfleisch, fertig gebriht, mit fester
Fleischstruktur. Ideal sowohl fir Kinder-Schulverpflegung und Care-Verpflegung.
Geeignet fur fettreduzierte Ernahrung. 150x40g

Art.Nr. V01874
@ B [ 1500 600 600

Gefliigelfleisch-Partyfrikadelle, gegart CL
Aus magerem Putenfleisch
Party-Geflugelfrikadellen aus zartem und magerem Putenfleisch, fertig gegart. Neben

Hauptmahlzeit auch einsetzbar als Fingerfood, Snack oder Zwischenmabhizeit.
320x25¢g

Art.Nr. V01873

“ ® B [ (1700 700 500

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Schmankerl

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

Hahnchen - FiletspieB, natur, gegart

Natur, gegart, gebraunt

Gewlirzte Hahnchenbrustfiletwirfel, auf einem sauberen Holzspie® zusammengesteckt,
gegart, gebraunt, hergestellt aus sauberen, naturgewachsenen Hahnchenbrustfilets, frei
von Haut, Federn, sichtbarem Fett, Sehnen, Knorpel und Knochen, frei von
Gefrierbrand, tiefgefroren, einzeln entnehmbar.

Serviervorschlag: Auf griinen Bandnudeln mit sonnengetrockneten Tomaten und
Artischocken an PERLET® Tomatensauce granuliert CL.

ca.48x125¢g

Art.Nr. V01511 --E;,o g 40g 2,09

Hahnchenbrust Wiener Art, gebacken CL

Paniert, vorgebacken

Zartes Hahnchenbrustfilet wie gewachsen, mild gewdirzt und nach Wiener Art mit

Semmelbrdseln paniert und vorgebacken.

Serviervorschlag: Mit warmem Kartoffelsalat (angemacht mit DRESSY® Powder

Original Tiroler Krauterdressing CL) und Feldsalat.

50x120g

@ o BoEl [z 21s ses  mes
F -
g l" |
LI'IL F

Hahnchenbrustfilet Cordon bleu paniert,vorgeb.

Brustfilet mit Putenschinken und Kase

Hahnchen Cordon bleu aus ganzen Hahnchenbrustfilets geschnitten, typisch gewdrzt,
gefullt mit Putenformfleischschinken und einer Gouda-Kasezubereitung, ummantelt mit
feiner Panade; hergestellt aus naturgewachsenen, sauberen Hahnchenbrustfilets, frei
von Haut, Federn, sichtbarem Fett, Sehnen, Knorpel und Knochen, frei von
Gefrierbrand, mit 8 % FlUissigwirzung, kalibriert, paniert, tiefgefroren, einzeln
entnehmbar.

Serviervorschlag: Mit Rahmchampignons (gebunden mit CUISINOR® Sahnesauce,
pastds CL) verfeinert mit PERLET® Wirzperlen Gartenkrauter, granuliert SR CL.
ca.15x190g

Art.Nr. V01510 --[8,09 14,0 g 709

Hahnchenbrustfilet Cordon bleu paniert,vorgeb.

Brustfilet mit Putenschinken und Kase

Hahnchen Cordon bleu aus ganzen Hahnchenbrustfilets geschnitten. Gefllt mit
Putenformfleischschinken und Kase. Fix und fertig paniert und gebraten.
Serviervorschlag: Mit Blumenkohlgemise Provencalische Art (gebunden mit
CUISINOR® Béchamel, Softpaste CL) verfeinert mit PERLET® Wirzperlen Provence,
granuliert SR CL.

150-170g

Art.Nr. V01683 --E,o g 140g 709

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Schmankerl

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

Hahnchenbrustfilet, natur, gegart

Natur, gebraunt, gegart

Zartes Hahnchenbrustfilet wie gewachsen, mild gewlrzt; hergestellt aus sauberen
Hahnchenbrustfilets, frei von Haut, Federn, sichtbarem Fett, Sehnen, Knorpel und
Knochen, frei von Gefrierbrand, gewulrzt, vorgegart, gebraunt, kalibriert, tiefgefroren,
einzeln entnehmbar.

Serviervorschlag: Mit Kasescheibe und Tomaten Uberbacken an CUISINOR® Salsa
alla Carbonara CL.

83x120g

Art.Nr. V00554 --Es,o g 359 1,59

Hahnchenbrustfilet, natur, gegart CL

Natur, gebraunt, gegart

Zartes Hahnchenbrustfilet wie gewachsen; hergestellt aus sauberen
Hahnchenbrustfilets, frei von Haut, Federn, sichtbarem Fett, Sehnen, Knorpel und
Knochen, frei von Gefrierbrand, mild gewdtrzt, gegart, gebraunt, kalibriert, tiefgefroren,
einzeln entnehmbar. Ideale GrdR3e fur die Schulverpflegung.

Serviervorschlag: Mit Kasescheibe und Tomaten Uberbacken an CUISINOR® Salsa
alla Carbonara CL.

ca.125x80g

@r. V02346 --E3'5 g 12g 119

Hahnchenbrustfilet, natur, in Streifen, gegart

Natur, in Streifen gegart, gebraunt

Fertig gewlrzte, gegarte Hahnchenbrustfiletstreifen, hergestellt aus sauberen,
naturgewachsenen Hahnchenbrustfilets ohne Haut. Mild gewurzt und saftig gegart,
gebraunt und in Streifen geschnitten.

Serviervorschlag: An Caesars Salad (angemacht mit DRESSY® Yoghurt Dressing CL
verfeinert mit Zitronensaft) mit Brotcrouton und gehobeltem Parmesan.

Art.Nr. V01513 --:3’09 43g 1,59

Hahnchenschnitzel paniert, vorgebacken CL
Aus dem Hahnchenbrustfilet
Zarte Hahnchenbrustfilet wie gewachsen. Mild gewirzt, paniert und fix und fertig
gebacken.
Serviervorschlag: An gebratenem Broccoli und Kirschtomaten und CUISINOR® Sauce
Béarnaise, pastds CL.

25x120g

@ ~. V00847 --[5,4 g 204g 699

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Schmankerl

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett

Hahnchenschnitzel paniert, vorgebacken CL

Aus Hahnchenbrustfleisch wie gewachsen
Aus Hahnchenbrustfleisch, paniert, vorgebacken. Ideale GroRe flr Schulverpflegung.
38x80g

Art.Nr. V02342

@ (789 188 1509 1409 80g

Hahnchenunterkeule Wiener Art, gebacken CL

Paniert, vorgebacken

Hahnchenunterkeule wie gewachsen mit Knochen, mild gewlirzt und nach Wiener Art mit
Semmelbrdseln paniert und vorgebacken.

Serviervorschlag: Mit warmem Kartoffelsalat (angemacht mit DRESSY® Powder
Original Tiroler Krauterdressing CL) und Feldsalat.

50x120g

@r. V01095 --Eg g 85¢g 2549

Koénigsberger Klopse, gegart CL
Aus magerem Hackfleisch
Aus ausgesucht magerem Schweinefleisch, gewlrzt und zubereitet wie aus Mutters
Kuiche. Als kugelrunder Snack ausgeformt und locker gegart.

Serviervorschlag: an Salzkartoffeln mit Kénigsberger Sauce (CUISINOR® Weilke
Sauce, instant CL mit Kapern, Gurkenwurfelchen und gehackten Sardellen).
125x40g

@r. V01092 --E‘.’ g 509 2509

Mini-Schweinshaxen, gebraten

Kiichenfertig zubereitet, einzeln entnehmbar

Marinierte hintere Party-Haxen herzhaft gewirzt, saftig und knusprig gebraten. Ohne
Schwarte, mit kleinem Knochen.

Serviervorschlag: Mit frischem Krautsalat (angemacht mit DRESSY® Powder Original
Tiroler Krauterdressing CL) und Radieschenscheiben.

150-250g
Art.Nr. V00814 576 137 2049 249 519

Pfannenfrikadelle Opa Jupp, gebraten, CL

Aus der guBeisernen Pfanne
Ausschliefdlich bestes, mageres Schweinefleisch ohne Sehnen, grobkdrnig gewolft und
mit Brotchen, frischen Zwiebeln und Eiern zu einer lockeren Frikadelle vermengt. Kraftig
abgeschmeckt mit natirlichen Gewirzen. Handgeformt und manuell beidseitig in einer
guBReisernen Pfanne gebraten. Typisch locker mit kernigem Biss.

Serviervorschlag: an Krauterkartoffeln (mit PERLET® Wurzperlen Gartenkrauter,
granuliert SR CL) und Curryhollandaise (PERLET® Sauce Hollandaise, granuliert CL
abgeschmeckt mit PERLET® Yellow Thai Curry, granuliert CL).
30x125¢g

@r. V01514 --E‘.’g 609

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Schmankerl

Angaben pro 100 g

kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett

L -5:&#*"’ . Putenschnitzel Pariser Art, vorgebraten CL
M In feiner Eihiille, vorgegart
& Putenschnitzel wie gewachsen, umhillt mit einer Eiermasse. Kiichenfertig gewurzt und
% vorgebraten.
Serviervorschlag: Mit Omelette, natur CL an CUISINOR® Salsa pomodoro CL.
= 90x100g

Art.Nr. V01224

- @ O (67 ass 0s  ats

Putenschnitzel Piccata Milanese, gebraten

Mit Parmesankase umhiillt, vorgebraten

Putenbrustfilet wie gewachsen umhillt mit einer speziellen Mischung unter Verwendung
von Eiweild und Parmesan. Kichenfertig gewlrzt und vorgebraten.

Serviervorschlag: Mit PERLET® Tomatensauce, granuliert CL.

90x100g

Art.Nr. V01220

B [idh 20 s0s  aks

Putenschnitzel Piccata Milanese, gebraten CL

Mit Parmesankase umhiillt, vorgebraten

Putenbrustfilet wie gewachsen umhillt mit einer speziellen Mischung unter Verwendung
von Eiweild und Parmesan. Kichenfertig gewlrzt und vorgebraten.

Serviervorschlag: Mit PERLET® Tomatensauce, granuliert CL.

80x80g

Art.Nr. V01875

WO w4 a7 s0s 50

Truthahnbrust-Roulade mit Broccoli,gegart,gebr.CL

Gefiillt mit einer Broccoli-Putenfleisch-Mischung

Magere Truthahnbrustscheiben gefiillt mit einer feinen Flllung aus Broccoliréschen und
Gefllgelfarce mild abgeschmeckt. Fix und fertig gegart mit einer gebraunten Oberflache.
Serviervorschlag: In Tranchen mit CUISINOR® Jus zu Gefligel, pastds CL an
Kartoffelgratin (mit CUISINOR® Fix fur Gratin CL).

60x80g

@r. V00839 --- 339 579

Fleischlaibchen Bifteki-Art CL

aus Rind- und Schweinefleisch, gefiillt mit einer Topfen-Fetakase-
Mischung

Feine Fleischzubereitung aus Rind- und Schweinefleisch. Mild gewdirzt, mit einer einer
Topfen-Fetakase-Zubereitung gefullt.

Serviervorschlag: Mit Ruccola an CUISINOR® Salsa Quattro Quattro Formaggi CL.
80x100g

@r. V03166 --- 57g 13,19

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Schmankerl

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

Gefiillte Kohlrouladen 200/80 CL

Hackfleischfiillung

Blanchierte frische Weillkohlblatter, geflillt mit einer Hackfleischmasse aus
Schweinefleisch. Gewickelt, gespieldst und schockgefrostet. Flillung mindestens 100g.
Serviervorschlag: Mit frischem Rosmarin an CUISINOR® Rahmsauce, pastds CL.
40x200g

Art.Nr. V64500

N [ s0s a4s s

Gefllte Paprikaschote 170/100 CL

Gefiillt mit feiner Fleisch - Reis - Zubereitung

Ausgesuchte grine Paprikaschoten, ca. 70 g, ohne Deckel, gefillt mit einer
aromatischen Hackfleischmasse aus Rindfleisch, Schweinefleisch und Reis. Fillung
mind. 100 g.

Serviervorschlag: Auf Vegetarischer Tomatensauce nach Bologneser Art CL.
50x170g

@r. V01125 --[,79 6,29 3,8¢g

Gefiillte Paprikaschoten 200/100 CL
Hackfleischfiillung

Ausgesuchte grine Paprikaschoten, ca. 100g, ohne Deckel, gefillt mit einer
aromatischen Hackfleischmasse aus Schweinefleisch. Fillung mindestens 100g.
Serviervorschlag: Mit Kartoffelpiree komplett CL und CUISINOR® Salsa pomodoro
CL.

40x200g

@r. V64900 --‘5 g 239 17,99

Gefullte Rote Paprikaschote 220/120, roh CL

Gefullt mit Hackfleisch (Schwein und Rind)

Ausgesuchte rote Paprikaschoten,ca. 100 g, ohne Deckel, gefillt mit einer rohen
Hackfleischmasse, bestehend aus Schweine- und Rindfleisch. Fillung ca. 120 g.
Serviervorschlag: Auf Gemusenudeln Asia (gekochte Nudeln mit frischem ansautierten
Gemise vermischen und mit PERLET® Wirzperlen Asia, granuliert SR CL
abschmecken).

40x220g

@r. V00843 525 126 909 279 8,89

Gefllte Wirsingrouladen 220/100 CL

Hackfleischfiillung

Blanchierte frische Wirsingkohlblatter, gefullt mit einer Hackfleischmasse aus
Schweinefleisch. Gewickelt, gespiel3st und schockgefrostet. Flillung mindestens 100g.
Serviervorschlag: Mit frischem Gemuse (gewurzt mit Wirzmischung fir Gemuse CL)
und CUISINOR® Original Tiroler Bratensauce CL.

40x220g

@r. V64600 --[,3 g 38¢g 15,6 g

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Schmankerl

Angaben pro 100 g

kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett
Hackbraten, roh

Faschierte Fleischmasse, geformt

Aus Schweine- und Rinderhackfleisch, gewlrzt und mit Brot zubereitet wie aus Mutters
Kiche, mit Krautern, frischer Zwiebel und edlen Gewtrzen. Malte: Lange 49 cm, Hohe
10 cm. Passend fir Gastro-Norm-Blech 1/1.

= Serviervorschlag: Mit italienischem Kartoffelplree (Kartoffelpliiree komplett CL und
PERLET® Wirzperlen Italien SR CL) und CUISINOR® Rostzwiebel-Bratensaft CL.
4x2200g

Art.Nr. V01586 --E1 g 12¢g 15,8 g

Hahnchen-FiletspieR CL

Aus der Hahnchenbrust ohne Haut mit Zwiebeln und buntem Paprika
Gewdurzte Hahnchenbrustwirfel abwechselnd mit Zwiebelscheiben und roten- und
grinen Paprikastlicken auf einen Holzspiel3 gesteckt.

Jeweils zu 5 Stuck zur einzelnen Entnahme auf einem Kunstofftray verpackt.
Serviervorschlag: Als Gefligelschaschlik wirzen mit Ungarischem Wurzmittel CL und
fertig gegart in Zigeunersauce CL.

20x170g

@r. V00844 --Ez g 15¢g 119

Hahnchennuggets, paniert CL

Aus Hahnchenbrustfilet, gewiirzt

Hahnchennuggets aus naturgewachsenen, sauberen Hahnchenbrustfilets geschnitten,
frei von Haut, Federn, sichtbarem Fett, Sehnen, Knorpel und Knochen, frei von
Gefrierbrand mit 8 % Flussigwirzung, paniert, tiefgefroren, frei dosierbar.
Serviervorschlag: Hahnchennuggets Asia mit Reis und CUISINOR® suf3-saure
Chinasauce, pastés CL.

@r. V01512 789 188 1509 14,09 809

Krokettenlaibchen

Kartoffelteig gefiillt mit Rauchwurst

Locker, leichte Kartoffelfrikadelle mit einer deftigen Rauchwurstfille mit Zwiebeln und
Krautern.

Serviervorschlag: An warmem WeilRkrautgemuse, abgeschmeckt mit PERLET® Pesto
Siciliana Wirzperlen, granuliert CL.

100x100g

Art.Nr. V00090 --E.g 26,0 g 14,19

Original Schwabische Gemusemaultaschen CL

Teigtaschen mit Gemiusefillung

Geschlossene Maultaschen mit Hartweizengriel3, geflllt mit einer Mischung aus
Kartoffeln, Karotten, Spinat, Zwiebeln, Erbsen, Lauch und Sellerie, gebunden mit
Speisequark, Vollei und feinen WeilRbrotcroutons. Herzhaft abgeschmeckt.
Serviervorschlag: Unschwabische Maultaschen (in Scheiben geschnitten in ein GN

= Blech geben mit Tomatensauce Provencal CL angieRen und mit Kase im Ofen backen).

A~ ‘ 100x50g

@r. V00967 --lZ.s 2044

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Schmankerl

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett
Original Schwabische Maultaschen CL
Teigtaschen mit Fleischfiillung, gerolit
Gerollte Maultaschen mit Hartweizengriel3, geflllt mit einer Mischung aus
Schweinefleisch, vermischt mit Speck, Spinat und Zwiebeln, gebunden mit Vollei und
feinen Weillbrotcroutons, herzhaft abgeschmeckt und mit Petersilie versehen.
Serviervorschlag: Maultaschenscheiben mit Zwiebelringen und gehacktem Knoblauch
anbraten, Majoran gerebelt zugeben und mit CUISINOR® Sahnesauce, pastds CL
servieren.
100x85g

@r. V00968 --Eﬂ . 221g 10,0 g

Poulardenbrust Florentin CL

u { Mit einer wiirzigen Spinatfiillung
Die Poulardenbrust ist mit einer wiirzigen Blattspinatflllung.
Serviervorschlag: Mild sautiert mit CUISINOR® Rahmsauce, pastds CL an wildem
Reis.
30x170g
Art.Nr. V01119
& (800 (193 1329 09
‘

15,59

Putenschnitzel, natur CL

Schnitzel aus Putenbrust

Putenbrustfilet in Scheiben portioniert aus frischer, naturgewachsener, sauberer
Putenbrust (Truthahnbrust).

Feinfaseriges Fleisch, nicht gewdrzt.

Serviervorschlag: Putenschnitzel Orly (gebacken in CLASSIC Backteig-Mix CL) mit
ECO Instant Tomatensauce CL.

67x150g

@r. V00884 --I4_'-1_g i 109

Putenschnitzel, paniert, vorgeb. CL

Schnitzel aus Putenbrustfilet

Schnitzel aus Putenbrustfilet, paniert, vorgebraten.

Serviervorschlag: An gebackenem Gemiise (Blumenkohlréschen, Champignonkdpfe,
Zucchinischeiben in CLASSIC Backteig-Mix CLgebacken) mit Krauterquark-Dip
(zubereitet mit CUISINOR® Wdarzmittel fur Sour Cream CL).

56x80g

@r. V01868 1059 | 253 2229 1319 12,49

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Schmankerl

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

Rinderrouladen Hausfrauen Art 180/100

Mit einer Speckscheibe, Gurken, Zwiebelwiirfeln und Senf

In Scheiben portionierte Rinderkugel, belegt mit gerauchtem Schweinebauch, geflllt
nach Hausfrauenart mit Zwiebeln, Gewlrzgurken, magerem, gerauchtem Bauch und
Senf, eingeschlagen, gewickelt und gespieft. Fleischumhillung ca. 60%.
Serviervorschlag: Geschmort in CLASSIC Demi-Glace CL und serviert an
Kartoffelpliree, komplett CL.

60x180g

Art.Nr. V64700 76 172 1259 489 M4ag

Sauerbraten aus falschem Rinderfilet

Eingelegt in eine saure Beize

Das falsche Filet von jungen, Rindern mit geringer Fettauflage pfannenfertig
zugeschnitten. Innen mit einer sauren Marinade gebeizt und ca. 14 Tage eingelegt.
Vaccumverpackt und schonend schockgefroren.

Zuzuglich 2 x 0,75 | Beize abgefillt in einem Sterildarm.

Serviervorschlag: Sauerbraten in Printen-Rosinensauce. Fordern Sie die Rezeptur
an!

2x1,9kg

Art.Nr. V01515 --E,og 1,09 509

Schweineschnitzel Wiener Art, paniert

Aus dem Schweineriicken

Aus der Schweinerlicken - Lachs - ohne Deckel, dem besten Stlick geschnitten
(+/-15g). Ohne Sehnen und Fett. Plattiert, gewlirzt und ummantelt mit einer feinen
Panierung nach Wiener Art.

Serviervorschlag: Mit warmem Kartoffelsalat (angemacht mit DRESSY® Powder
Original Tiroler Krauterdressing CL) und Feldsalat.

10x160g

Art.Nr. V00165 --[6,39 1269 199

Schweineschnitzel Wiener Art, paniert

Aus dem Schweineriicken

Aus dem Rucken ohne Deckel, dem besten Stiick vom Schwein geschnitten. Ohne
Sehnen und Fett. Plattiert, gewirzt und ummantelt mit einer feinen Panierung nach
Wiener Art mit Broseln ohne Ei.

Serviervorschlag: Mit warmem Kartoffelsalat (angemacht mit DRESSY® Powder

Original Tiroler Krauterdressing CL) und Feldsalat.

30x220g

Art.Nr. V00169 --.'.5,39 1269 1,99

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Schmankerl

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett

Tafelspitz CL
Aus dem Hiiftdeckel, vac.

Rindertafelspitz roh im Gastro-Zuschnitt Standard, sauber zugeputzt, ohne Knorpel, mit
Fettabdeckung. 5x2kg

Art.Nr. V01086

@ s 1w 120

Mini-Schweineschnitzel Cordon bleu paniert

Schweinelachs mit Emmentaler und Schinken

Aus dem Schweineriicken geschnitten, plattiert, typisch gewtrzt und gefillt mit
Toastschinken und einer Emmentaler Kase. Ummantelt mit einer feinen Panierung nach
Wiener Art.

Serviervorschlag: Mit Rahmschwammerl (Champignons gebunden mit CUISINOR®
Sahnesauce, pastds CL) verfeinert mit PERLET® Wirzperlen Gartenkrauter, granuliert
SR CL.

40x90g

Art.Nr. V01089 --Esg 10,4 g 5,0 g

Schweineschnitzel Cordon bleu paniert

Schweinelachs, mit Emmentaler und Schinken

Aus dem Schweineriicken geschnitten, plattiert, typisch gewtrzt und gefillt mit
Toastschinken und einer Emmentaler Kase. Ummantelt mit einer feinen Panierung nach
Wiener Art.

Serviervorschlag: Mit Rahmschwammerl (Champignons gebunden mit CUISINOR®
Sahnesauce, pastds CL) verfeinert mit PERLET® Wirzperlen Gartenkrauter, granuliert
SR CL.

35x160g

Art.Nr. V00006 --.Zg g 140g 409

Bauern-Omelett, vorgebacken

Eiermasse gefillt mit Kartoffeln und Speck
Omelette aus aus gewdlrzter Eiermasse, beidseitig gebacken. Geflllt mit einer Fille aus

Kartoffelwurfel, Speck- und Zwiebelstreifen, fein abgeschmackt und zugeklappt.
Serviervorschlag: Mit sautierten Zuckerschoten an CUISINOR® Salsa Quattro
Formaggi CL.

50x120g

[ — Art.Nr. V01706 --Eg e 1479

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Schmankerl

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett

Omelett, natur CL

Eiermasse fein gewiirzt, vorgebacken

Fein gewdrzte Eiermasse, vorgebacken.

Seviervorschlag: Auf warmem Blattspinat mit knusprigen Speckstreifen an CUISINOR®
Tomatensauce, pastos CL.

40x70 g

Art.Nr. V01746

BN W wss 205 wes

Schinken-Kase-Omelett, vorgebacken
Eiermasse mit Schinkenstreifen, Kase und Lauch

—ll—
Omelette aus aus gewdlrzter Eiermasse, beidseitig gebacken. Geflllt mit einer Fille aus
gekochten Schinkenstreifen, geraspeltem Kase, Lauchstickchen und Sahne. Fein
abgeschmackt und zugeklappt.
Serviervorschlag: Mit sautiertem Lauch an Tomatensauce Provencale CL.

50x120 g

H’I Art.Nr. V01707 632 (152 1199 244 10,59

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten
Aus FluR und Meer

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett

Fischpfanne Helgoland CL

Nudelgericht mit Alaska-Seelachsfilet, Wildlachsstiicken und
Gemiise in cremiger Krautersauce,FAO61,67

Saftiges Wildlachsfilet und Alaska-Seelachs mit Broccoli, Babykarotten und
Champignons in einer cremigen Sahnesauce, abgeschmeckt mit Krebsbutter und
Krautern. Fanggebiet Wildlachs: Nordwestpazifik (FAO 61), Fanggebiet Alaska-
Seelachs: Nordostpazifik (FAO 67)

10x4509g

@r. V01705 --IE_g 1,29 549

.

Limanda Filet, paniert CL
Gratenfreies Filet in einer Lemon-Pepper-Panierung Pazifisches
~ 4 Kliesche Filet, FAO 61 und 67

Panierung umhillt. Fangebiet Nordwestpazifik (FAO 61) und Nordostpazifik (FAO 67).
33x150g

@ Limanda - Filet (Kliesche), praktisch gratenfrei, gewlrzt und mit einer Lemon - Pepper -

Art Nr V00972

Mini Nordseedorsch mit Limette und Koriander CL

Filet vom Dorsch, vorgebacken,FAO 27
Nordseedorsch, praktisch gratenfrei, umhillt mit einer Limette-Koriander-Panierung,
vorgebacken. Fanggebiet: Nordostatlantik (FAO 27). 100x50g

Art.Nr. V01278

]
T

..J ® EREE s s0s 5o

Mini Nordseedorsch, gemiisemariniert, vorgeb. CL

Gemisemariniertes Filet vom Dorsch, FAO27

Dorschfleisch, praktisch gratenfrei, in eine Gemisemarinade eingelegt und mit einer
Cornflakespanade umhdillt. Fix und fertig vorgebacken. Fanggebiet Nordostatlantik (FAO
27).

100x50g

Art.Nr. V00617

(880 (210 (1209 1809 1009

Pangasiusfilet im Asia-Backteig, vorgebacken CL

Praktisch gratenfrei, Aquakultur
Pangasiusfilet, praktisch gratenfrei, in zartknusprigem Backteig. Aquakultur in Vietnam.
19x210g

Art.Nr. V01265

® W e o4e 33 520

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten
Aus FluR und Meer

Angaben pro 100 g

kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett
Regenbogenforelle CL

Ganze Forelle mit Kopf prakt.gratenfrei,Aquakultur

Regenbogenforelle, kiichenfertig vorbereitet. Mit Kopf und Schwanz, ohne Mittelgrate.
Einzeln glaciert.

Aquakultur Chile/Peru.

22x220g

Art.Nr. V00933

G e s

Schollenfilet paniert CL

Praktisch gratenfrei, ohne schwarze Haut, FAO 27, MSC-Siegel
Schollenfilet praktisch gratenfrei, ohne schwarze Haut, umhullt mit einer Panade.
Herkunft: Nordostatlantik (FAO 27), MSC-Siegel.

ca.66x75g
Art.Nr. V01769

940 226 1509 11g 18,0 g

Seelachsfilet in Kartoffelpanade CL
Gratenfreies Filet in Kartoffelpanade, FAO 61, 67

Filet vom Alaska-Seelachs fein gewlrzt und umhdllt von einer Knusperpanierung aus
hellem Paniermehl vermischt mit knusprigen Kartoffelflocken. Fix und fertig vorgebraten.
Herkunft: Nordwestpazifik (FAO 61) und Nordostpazifik (FAO 67). 40x150g

Art.Nr. V00975
@ 751 179 1209 139¢g 849

Zanderfilet mit Haut CL

| Zartes Filet, sauber geschuppt, Binnenfischerei
Naturfilet mit Haut, sauber geschuppt. Stehgraten kénnen enthalten sein. Einzeln

- glaciert und tiefgefroren. 170-230g
GNP

Art.Nr. V00934

- @ EEE e - oo

Zuchtlachsfilet CL
Zartes Filet aus dem Mittelteil, ohne Haut, praktisch gratenfrei

(Herkunft:Norwegen/Schottl./Chile)

Lachsfilet aus kontrollierten Aqua - Zuchtbetrieben. Ohne Haut, praktisch gratenfrei. Nur
Mittel- und Endstlicke kommen zur Verarbeitung. Portioniert, glaciert und einzeln
gefrostet. ca.31x160g

y Art Nir /00989

s wss -

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Vegetarisch

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett

2% Blumenkohl-Kase-Knusperstern vorgebacken CL

Paniert und sternféormig geformt

Zarte Blumenkohlréschen sind mit schmackhaftem Gouda kombiniert, das ganze als
Knusperstern, der sehr gut fur die Schulverpflegung geeignet ist. Paniert, vorgebacken.
Empfehlung: Im Kombiddmpfer regenerieren und mit ECO Instant Tomatensauce CL
servieren.

40x80g

@r. V02340 --- 18,3 g 10,3 g

Blumenkohl-Kase-Medaillons vorgebacken CL

Vegetarisch, fertig gewiirzt, paniert

Blumenkohl-K&se-Medaillon aus erntefrischen Blumenkohlréschen und Kartoffelflocken
mit Hihnereiweil® gebunden. Kichenfertig gewiirzt und mit herzhaftem Gouda verfeinert,
paniert und vorgebacken.

Serviervorschlag: An Lauchgemise, gebunden mit CUISINOR® Weilte Sauce, instant
CL 30x145¢g

@r. V02343 --- 24,09 909

Broccolitascherl

Kartoffelteigtasche mit Broccoli - Kasefullung

Tascherl aus locker - leichtem Kartoffelteig, gefullt mit einer pikanten Broccolifullung, mit
Pizzakase angereichert.

Serviervorschlag: Frittiert an frischem Sellerieplree oder Kartoffelpiiree komplett CL
mit CUISINOR® Béchamel, Softpaste CL.

ca.130x60g

Art.Nr. V00980 --- 26,4 g 51g

Gemiseschnitzel CL

Karotten, Mais, Sellerie und Erbsen, paniert

Eine Komposition aus schmackhaften Gemusen (Karotten, Mais, Sellerie Erbsen) mit
frischem, angenehmen Geschmack, lockerer, leichter Konsistenz und knusprig paniert.
Serviervorschlag: An Feldsalat mit CUISINOR® Sauce Béarnaise, pastds CL.
60x100g

Art.Nr. V03145

W s s7e wes 296

Gemiusestrudel ungebacken

Blatterteigstrudel mit Gemiusefillung

Zarter Strudel mit einer Blatterteigumhillung. Gefillt mit einer Gemisemischung aus
Blumenkohl, Bohnen, Broccoli, Erbsen, Karotten, Kohlrabi und weilen Bohnen.
Gebunden mit Sauerrahm und mit Kase verfeinert. 10x1000g

Art.Nr. V03645

— TP PR

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Vegetarisch

Angaben pro 100 g

kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett
Karotten-Sonnenblumenlaibchen
Lockere Kartoffeimasse mit Karotten und geschalten
Sonnenblumenkernen
Ein grofles Medaillon aus frischen Karotten und Kartoffeln, mit vielen geschalten,
ganzen Sonnenblumenkernen. Wirzig abgeschmeckt und locker, leicht in der
Konsistenz.
Serviervorschlag: Als Veggi-Burger im Brotchen mit Salat, Tomaten, Zwiebel und etwas
warmem DRESSY® Liquid Orangen-Dressing CL.
60x80g

Art.Nr. V03152 --Elg 208g 699

Kartoffel - Topfen - Laibchen

Feine Kartoffelmasse mit viel Magerquark

Kartoffelmasse wird mit einem hohen Anteil an Magerquark zu einem locker, leichten
Teig vermischt. Typisch vollmundig abgeschmeckt.

Als Vorspeise, Beilage aber auch als Dessertkomponente geeignet.

Serviervorschlag: In Honig karamelisiert mit frischem Obst an Mousse au Chocolat CL.
160x509g

Art.Nr. V03148 --Eg 22,6 g 169

Kirbisschnitzel

Mit Kiirbisfleisch, gerosteten Kiirbiskernen, paniert mit
Kirbiskernbrosel

Kirbisfleisch und Kartoffelflocken mit gerdsteten, geschroteten Kiurbiskernen vermischt
und Karotten, herzhaft abgeschmeckt. Paniert mit knusprigen Kirbiskernbroseln.
Serviervorschlag: In der Pfanne goldbraun gebacken, auf Blattsalaten mit DRESSY®
Powder Krauterdressing CL und Kiirbiskerndl.

120x75g

Art.Nr. V03153 --E.g 19,59 409

Mehrkorn-Palatschinken CL

Gefiillt mit einer Gemiusemischung

Pikante Palatschinken aus Weizenmehl und Vollei. Geflllt mit einer Mischung aus
feinem Gemuse mit einer Mehrkorn-Getreidemischung verfeinert. Abgeschmeckt mit
einer Gewdirzmischung, frischen Krautern, Sahne und Creme fraiche.
Serviervorschlag: Mit Gemisepolenta an CUISINOR® Weilte Sauce, instant CL.
15x150g

@r. V00012 --Elg 20,7 g 12,79

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Vegetarisch

Angaben pro 100 g

kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett
Rollgerstelaibchen CL

Rollgerste mit Broccoli, Karotten und Sellerie

Rollgerste und Broccoli vermischt mit Semmelwirfel, Karotten, Sellerie und
Kartoffelflocken, gebunden mit Vollei und harmonisch abgeschmeckt.
Serviervorschlag: Frittiert und mit Bulgur serviert an CUISINOR® Krautersauce
Spreewalder Art CL.

100x70g

@ Ve BN r2e w10 240

Spinat-Dinkel-Knusperplatzchen vorgebacken CL

Paniert, mit Gouda und Knoblauch pikant verfeinert
Spinatplatzchen mit nussigem Dinkel, herzhaftem Gouda und mit Knoblauch pikant
verfeinert. Paniert und vorgebacken. 40x80

Art.Nr. V02341

® B (20 s 2is s

Tofu-Béllchen mit Tomatenfiillung, paniert CL

Mit fein gewiirzter Tomaten-Frischkase-Fillung, roh
Ballchen aus Tofukase, gefillt mit feiner Fillung aus Tomaten und Frischkase, pikant
abgeschmeckt. Fix und fertig paniert, roh. 100x50g

Art.Nr. V01257

@ o 11e wes 7o

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.



Stand: 04.04.2012 12:45:13 221

TK-Spezialitaten

Beilagen

Angaben pro 100 g

kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett
BIO Kartoffelgratin Gartnerin 1/1 GN

Kartoffelscheiben und Gemiise in Béchamel mit Kase
Vegetarischer Kartoffelgratin mit knackigem Gemiuse wie
Blumenkohl, Broccoli, Karotten und Poree in feinwlrziger Kase -
Sahnesauce. Mit pikantem Kase abgestreut. 30x300g

Art.Nr. V00994

BEsl 92 (330 a7 409

Eierspatzle CL

Vorgegarte Eierspatzle
Fertig gegarte Eierspatzle, wie hausgemacht.

Art.Nr. V1533

& T TR

Gefiillte Gnocchi, mit pikanter Kurbisflillung

Mit pikanter Kurbisfiillung

Original italienische KartoffelteigkloRchen gefillt mit einer pikant abgeschmeckten
Kurbisfullung, verfeinert mit Vollei, Gewurzen und WeizengrieR.

Serviervorschlag: In brauner Butter geschwenkt an CUISINOR® Tomaten-Késesauce
Parma.

ca. 10g/st

Art.Nr. V16480 --i,a g 27,79 399

Geflllte Gnocchi, mit Spinat gefiillt

Mit gehacktem Spinat a la creme gefullt

Original italienische Kartoffelteigklof3chen gefillt mit gehacktem Spinat, pikant
abgeschmeckt.

Serviervorschlag: An CUISINOR® Salsa alla Pesto CL und frischem Basilikum.
ca.10g/st

Art.Nr. V16410

BN A6 420 w70 o

Gnocchi, vorgekocht CL

Original italienische KartoffelteigkloRchen
Original italienische Kartoffelteigkl6f3ichen mit Hartweizengriel3 und ganzen Eiern.
ca.5,5g/st

Art.Nr. V01684

® W see wrs neg

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Beilagen

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett

Kartoffelgratin natur, unportioniert CL

Kartoffelscheiben in Béchamel mit Kase

Dunne, feinschmeckende Kartoffelscheiben, eingelegt in eine feinwiirzige, cremige
Béchamelsauce und mit aromatischem, geriebenem Kase bestreut. Im 1/1 GN - Format,
nicht portioniert. 3x3000g

Art.Nr. V00996
) BN 33s 268 7o

Kartoffelknodel

Lockerer Kartoffelknodel

Feiner Kartoffelknddel aus vorgekochten Kartoffeln und Weizengriel3.
Serviervorschlag: Als Gratin - in Scheiben geschnitten mit CUISINOR® Fix fur Gratin
CL, Speckwdirfeln und Emmentaler.

100x100g

Art.Nr. V00088

BN 7 ass wos 50

Kartoffelnudeln CL

vorgekocht

Kartoffelnudeln aus leicht gesalzenem, vorgekochtem Kartoffelteig mit WeizengrieR.
. Serviervorschlag: Als vegetarisches Gericht - Gebraten an Zigeunersauce CL mit
angeschwitzten bunten PaprikawUrfelchen.

ca.15g/st

Art.Nr. V00260

N i ase ws s

Rosti wie hausgemacht, vorgebacken CL

Schweizer Spezialitat aus geriebenen Kartoffeln
Feine Kartoffelspezialitat aus rohen, geriebenen Kartoffeln elegant gewiirzt und wie
hausgemacht in der Pfanne gebraten. 120x50g

Art.Nr. V01091

@ W e se e 1

Semmelknodel CL

Nach osterreichischem Originalrezept
Lockerer Klof3 aus Knodelbrot, mit Vollei, Zwiebeln und Krautern von angenehmer
Konsistenz nach Osterreichischem Originalrezept. 100x80g

Art.Nr. V00043

@ B sse wes 50

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Beilagen

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

Servietten-Knodel, vorgekocht CL

Semmelknodelteig in Scheiben

Klassischer Serviettenknddel aus WeiRbrotwurfel, mit Milch, Eiern, Gewurzen und
frischer Petersilie abgerundet.

Vorgekocht und in Scheiben geschnitten.

Serviervorschlag: Gebacken an frischen marinierten Blattsalaten mit DRESSY® Liquid
Krauterdressing CL.

75x60g

@r. V01711 --‘,59 31,0 g 509

Spinat-Semmelknodel CL

Aus lockerem Semmelteig mit Blattspinat verfeinert

Lockerer Klofy aus Knodelbrot mit Spinat, Vollei und Zwiebeln. Angenehme, lockere
Konsistenz.

Serviervorschlag: An CUISINOR® Salsa Quattro Formaggi CL mit ganzen Gorgonzola
Stuckchen.

60x100g

@r. V01675 --[,49 19,6 g 4,49

Spinatknodel mit Tomaten-Ricotta-Fuillung CL

Lockerer Semmelteig mit Blattspinat verfeinert roh
Lockerer Knddel aus Semmelteig, verfeinert mit Blattspinat. Geflllt mit einer fein
abgeschmeckten Mischung aus Ricotta-Kase und Tomaten. 100x60g

Art.Nr. V01817

& BT e o

Spinatnockerl, vorgekocht CL

Lockeres Nockerl mit viel Spinat

Feines Nockerl aus lockerem Kartoffelteig und fein abgeschmecktem Spinat.

Geeignet als Suppeneinlage, Beilage, als Basis fir Pfannengerichte oder Komponente
fur gemischte Teller z.B. dreierlei vom Nockerl/Knodel.

Serviervorschlag: In brauner Butter geschwenkt mit CUISINOR® Béchamel, Softpaste
CL und Parmesanspéane.

ca.16g/st

@r. V02781 --[o g 2719 319

Tiroler Speckknodel,roh

Deftiger Semmelknodel mit vielen Speckwiirfeln

Knddel aus groben WeilRbrotcroutons mit angebratenen Zwiebel- und
Bauchspeckwirfeln vermischt. Herzhaft abgeschmeckt, geformt und gegart.
Serviervorschlag: Tiroler Tris - Dreierlei - zusammen mit Spinatnockerl CL und Spinat-
Semmelknddel CL mit CUISINOR® Morchelrahmsauce, pastés CL und gehobeltem
Parmesan.

80x95¢g

Art.Nr. V01268 --Ez g 16,3 g

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten
PastaTK

Angaben pro 100 g

kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett
BIO Lasagne Bolognese 1/1 GN CL
Teigplatten mit Rindfleisch und Tomatensauce
Geschichtete Teigblatter mit einer typisch italienisch gewirzten
Hackfleischfillung in Tomatensauce. Bedeckt von einer Béchamel -
Kase - Sauce und mit wirzigem Kase abgestreut. 30x300g

Art.Nr. V00992
--E.g 18,59 14,3 g

BIO Nudelgratin Mediterran 1/1 GN CL

Vegetarischer Auflauf mit Gemiise und Kase
Vegetarischer Nudelgratin mit feinem Gemuse wie Karotten, Broccoli,
rotem Paprika und Zucchini in aromatischer, fruchtiger Tomaten -
Sahne - Krautersauce. mit wirzigem Kase abgestreut. 30x300g

Art.Nr. V00995
N 54 1e sss

Cannelloni mit Ricotta-Spinatfiullung CL
Auf Blattspinat-Bett
Gelbe Teigrollen gefiillt mit Ricotta-Spinat in einer Bechamelsauce. Angerichtet auf

einem Blattspinatbett, abgestreut mit Kdse und Uberbacken.
24x350g

Art.Nr. V01142
&) W o (209 21a s

Karntner Kasnudeln CL

Mit einer Fullung aus Topfen und Kartoffeln, fein gewiirzt, vorgekocht
Eine typische Karntner Spezialitat. Die Teigware ist geflllt mit einer Mischung aus
Topfen, Kartoffeln und Krautern, fein gew(rzt.

Serviervorschlag: In brauner Butter geschwenkt an CUISINOR® Rahmsauce, pastds
CL mit frischer Minze.

165x45¢g

@r. V01680 --E.g 29,0 g 259

Lasagne Bolognese 1/1 GN CL

Teigplatten mit Rindfleisch und Tomatensauce
Geschichtete Teigblatter mit einer typisch italienisch gewirzten Fleischfillung in
Tomatensauce. Bedeckt von einer Béchamel - Kase - Sauce. 30x300g

Art.Nr. V00865

® WA 4se nos  seo

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.



228  Stand: 04.04.2012 12:45:15

TK-Spezialitaten
PastaTK

Angaben pro 100 g

kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett
Lasagne Gemiise 1/1 GN CL

Teigplatten mit Gemiise und Tomatensauce

Geschichtete Teigblatter mit knackigem Gemdise - wie Zucchiniwirfel und
Broccolirdschen - in fruchtiger Tomatensauce. Bedeckt von einer milden
Spinatbéchamelsauce und Kase. 30x300g

Art.Nr. V00866
) 0 0] (355 1908 sss

Lasagne Lachs 1/1 GN CL

Teigplatten mit Lachs und Spinat
Geschichtete Teigblatter mit feinen Wirfeln aus gerauchertem und frischen Lachs, dazu
Blattspinat in cremiger Béchamelsauce. Mit wirzigem Kase bestreut. 30x300g

Art.Nr. V00867

@ G e e w0s 1o

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Palatschinken

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

Bauernpalatschinken

Pfannkuchen mit Selchfleisch, Karotten, Zwiebeln und Kase
Palatschinken gefllt mit einer herzhaften, wirzigen Fulle aus gewirfeltem Selchfleisch,
Karotten, Zwiebeln und Emmentaler Kase.

Serviervorschlag: Mit frischen Blattsalaten und Kartoffelplree, komplett CL.

50x170g

Art.Nr. V01349
—— ] 921 222 7,79 181¢g 132 ¢

Gemiise-Palatschinken CL

Pfannkuchen mit Sesampanade gefiillt mit Gemise

Palatschinken gefillt mit einer feinen Gemisemischung (Kohl, Karotten, Kartoffeln,
Erbsen, Zucchini, Tomaten, Lauch und Sellerie), fein gewtrzt und mit einer Sesam-
Panade umhdillt.

Serviervorschlag: Frittiert mit warmem Krautsalat und etwas CUISINOR® Original
Tiroler Bratenjus, pastds CL.

50x150g

@r. V01555 --149 19,4 g 10,6 g

Spargel-Schinken-Palatschinken

Pfannkuchen mit weiBem Spargel und Schinken

Luftig, zarter, original Palatschinkenteig wird zu diinnen Palatschinken ausgebacken und
mit frischem, weillem Stangenspargel und saftigem, dsterreichischem Putenschinken
gefult und mit knuspriger Brosepanade paniert.

Serviervorschlag: Mit blauen Truffelkartoffeln an PERLET® Sauce Hollandaise,
granuliert CL.

40x1509g

Art.Nr. V01335 --[2 g 169g 999

Spinat-Kase-Palatschinken CL

Pfannkuchen gefiillt mit Spinat und Fetakase

Lockerer Palatschinken aus Weizenmehl und Vollei, mit einer Spinatfiille, veredelt mit
Fetakase (Schafkase) pikant abgeschmeckt.

Serviervorschlag: Garniert mit Schafskésestiickchen und warmem Blattspinat an
CUISINIER® Sauce Béarnaise, pastos CL.

20x100g

@r. V03146 --.;4g 15,7 g 1,39

Apfelpalatschinken
Pfannkuchen mit Apfelfiillung
Zarter Pfannkuchenteig gefullt mit gewirfeltem Apfel, Rosinen, Zimt und Zucker.

Serviervorschlag: Auf Apfel-Zitronen-Fruchtsuppe aus Fruchtsuppe Apfel-Zitrone CL.
50x100g

Art.Nr. V01329

. - 4 ‘849 203 429 2319 1049

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Palatschinken

Angaben pro 100 g

kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett
Himbeer-Mascarpone Palatschinken CL

Pfannkuchen mit Himbeer-Mascarpone-Fiillung

Zarter Pfannkuchen aus original ésterreichischem Palatschinkenteig mit einer frisch-
fruchtigen Himbeer-Topfen-Mascarponezubereitung.

Serviervorschlag: Auf Gourmet Joghurt Creme Waldhimbeere CL.

20x100g

Art.Nr. V00705

B 2 e wes s

Joghurt-Waldbeer-Palatschinken CL

Pfannkuchen mit einer Joghurt-Waldbeer-Fillung
Zarter Pfannkuchen aus original dsterreichischem Palatschinkenteig mit einer exquisiten
Joghrt-Waldbeerflllung. 20x100g

Art.Nr. V01689

@ B2 ase 27s mes

Kirsch-Schoko-Palatschinken CL
Pfannkuchen mit einer Mischung aus Sauerkirschen und

Schokoladeblattchen
20x100g

Art.Nr. V01819

@ Boo [ 3e s 10ss

Marillenpalatschinken CL

Pfannkuchen mit Marillenfiillung

Zarter original Palatschinkenteig wird zu dinnen Pfannkuchen gebacken und mit einer
Fullung aus reifen Marillenstliickchen, mit einer feiner Fruchtsauce gebunden, gefullt und
gerollt.

Serviervorschlag: An Birnenragout, gebunden mit CLASSIC Basis fir Gelbe Griitze CL.
50x100g

@r. V00321 --- 26,6 g 10,3 g

Nougat-Palatschinken CL

Pfannkuchen mit einer Nuss-Nougatcreme-Fiillung
Original 6sterreichischer Palatschinken, gefullt mit einer Nuss-Nougat-Creme. Dieser
Palatschinken ist vorgebacken und geviertelt. 20x100g

Art.Nr. V01829

® W (5 570 w40 7o

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Palatschinken

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett

NuBpalatschinken CL

Pfannkuchen mit NuBfullung

Zarter Pfannkuchenteig reichlich geflllt mit gehackten Nissen, Rosinen, Zimt und
Zucker.

Serviervorschlag: An Vanillesauce CL.

50x100g

Art.Nr. V00370

ool 254 e wee s

Palatschinken CL

Luftig, zarter Pfannkuchen

Luftig, zarter Pfannkuchen aus original ésterreichischem Palatschinkenteig, beidseitig
gut gebraten. Lockere, leichte Konsistenz, ohne Zucker gebraten. Auch flr salzige
Fullungen geeignet.

Serviervorschlag: Als Eispalatschinken - gefillt mit Vanilleeis - auf Fruchtsauce
Sanddorn-Banane aus Fruchtsuppe Sanddorn-Banane CL.

150x65g

@r. V00486 --- 219¢g 14,8 g

Topfenpalatschinken CL

Pfannkuchen mit Quarkfullung. Goldener DLG-Preis 2010

Zarter Pfannkuchen reichlich gefullt mit lockerer Magerquarkfillung.
Serviervorschlag: An Heidelbeer-Fruchtsauce aus Fruchtsuppe Heidelbeer CL.
20x100g

Art.Nr. V01792

@ B e e s

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Germknodel

Angaben pro 100 g

kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett
Germknodel, ungefillt, vorgekocht CL

HefekloB ohne Fillung
Traditionell 6sterreichisches Produkt aus locker-flaumigem Hefeteig. 60x140g

Art.Nr. V01174

@ BN [ oss w30 1o

Heidelbeergermknddel, vorgekocht CL

HefekloB mit Heidelbeeren gefiillt

Feiner lockerer Hefeknddel mit Heidelbeerfille. Vorgekocht.

Serviervorschlag: An Heidelbeer Fruchtsauce aus Fruchtsuppe Heidelbeere CL.
90x50g

Art.Nr. V01192
) B2 (g ass 0

Kirschgermknodel, vorgekocht CL

HefekloRB mit Kirschfruchtfiille

Feiner lockerer Hefeknddel mit Kirschenfllle. Vorgekocht.

Serviervorschlag: An Sauerkirsch Fruchtsauce aus Fruchtsuppe Sauerkirsch CL.
60x170g

Art.Nr. V00197
&) (e (sse woa 100

Powidlgermknodel, vorgekocht

HefekloBR mit Pflaumenmus gefillt

Feiner lockerer Hefeknddel gefiillt mit Pflaumenmus. Vorgekocht.
Serviervorschlag: An Waldbeer Fruchtsauce aus Fruchtsuppe Waldbeere CL.
50x50g

Art.Nr. V01178
[ N TR PRSP

Powidlgermknodel, vorgekocht

HefekloBR mit Pflaumenmus gefiillt

Feiner lockerer Hefeknddel gefiillt mit Pflaumenmus. Vorgekocht.
Serviervorschlag: An Himbeer Fruchtsauce aus Fruchtsuppe Himbeere CL.
60x170g

Art.Nr. V11170

B [ o20 w00 120

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Spezialitaten

Angaben pro 100 g

kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett
Kaiserschmarren CL
Luftiger Pfannkuchen mit Rosinen, in Stiicke gerissen. Goldener
DLG-Preis 2010

Nach Originalrezeptur in Osterreich hergestellt aus lockerem Kaiserschmarrenteig mit
Rosinen. Nach dem Backen, wie das Original in Stiicke gerissen.

Serviervorschlag: An Pflaumenragout - TK Pfaumen gebunden mit CLASSIC Basis fur
Rote Griitze Himmbeer CL.

@r. V02550 1055 250 67g 3889 7,69

Kaiserschmarren ohne Rosinen CL

Luftiger Pfannkuchen ohne Rosinen, in Stiicke gerissen
Nach Originalrezeptur in Osterreich hergestellt aus lockerem Kaiserschmarrenteig. Ohne
Rosinen. Nach dem Backen wie das Original in Stlicke gerissen.

Art.Nr. V02574

@ B ors %o 2o

Topfenschmarren CL

Luftiger Pfannkuchen mit Quark, in Stiicke gerissen

Nach Originalrezeptur in Osterreich aus lockerem Schmarrenteig mit frisch
geschlagenem Eischne zubereitet und mit Topfen verfeinert. Langsam gebacken und in
Stlicke gerissen.

Serviervorschlag: An Vanillesauce CL.

Art.Nr. V02625

B 180 mie e

Apfelringe im Backteig CL

Apfelringe in Bierteig, vorgebacken
Apfelringe in Bierteig, knusprig vorgebacken. 33-36g/st.

Art.Nr. V03646

@ W[ 260 mse a0

BIO Apfelstrudel CL

gezogen
Apfelstrudel aus original dsterreichischem -gezogenem- Strudelteig.
Gefillt mit Apfeln aus 6kologischem Anbau und Rosinen,
abgeschmeckt mit Zimt- und Zitronensaft. Fix und fertig gebacken.
40x150g

Art.Nr. V04526

BN 200 mes a0

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.



242  Stand: 04.04.2012 12:45:19

TK-Spezialitaten

Spezialitaten

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett
GrieRflammerienockerl vorgegart und gebroselt CL
Lockerer Grie3teig
Hergestellt aus einer Weizengriemasse mit Vollei und hochwertiger Pflanzenmargarine.
Locker-flaumige Konsistenz und typisch schmeckend umhallt mit goldbraun gerdsteten
bréseln.
Serviervorschlag: An roter Beeren-Griitze - TK rote Beeren gebunden mit CLASSIC
Roter Griutze Himbeer CL.
32g/st

@ . V00243 --E_g 16,5 g 949

Mohnnudeln, vorgekocht

Lockerer Kartoffelteig umhiillt mit einer Mohn-Zucker-Mischung
Lockerer Kartoffelteig, umhullt mit einer Mohn-Zucker-Mischung.

Serviervorschlag: Eine Schicht in GN Schalen geben, mit CLASSIC Creme Patissier
CL aufgielRen, im Kihlhaus stocken lassen und portionieren. DazuVanillesauce CL.

Art.Nr. V02545

BEN (26 o0s w70 seo

Mohr im Hemd CL

Schoko - NuB - Kuchen

Locker luftiges Dessert aus der Wiener Mehlspeisenklche.
Serviervorschlag: Mit Schlagobers (geschlagene Sahne( an Vanillesauce CL.
20x100g

Art.Nr. V00250
@ --IE.g 2699 15,7 g

NuBnudeln, vorgekocht

Lockerer Kartoffelteig umhiillt mit stiBer NuB-Brosel-Mischung
Lockerer Kartoffelteig, umhllt mit siRer NulR-Brésel-Mischung.

Serviervorschlag: Eine Schicht in GN Schalen geben, mit CLASSIC Creme Patissier
CL aufgiefRen, im Kihlhaus stocken lassen und portionieren. Dazu eine Fruchtsauce aus
Fruchtsuppe CL.

Art.Nr. V02541

BN g ses m30 20

Powidltascherl, vorgekocht, gebroselt

Kartoffelteigtaschen gefullt mit Pflaumenmus

Aus fluffigem Kartoffelteig geformte Taschen, gefullt mit feinem Powidl (Pflaumenmus-
Masse). Eingehllt in eine goldbraune Mischung aus gerdsteten Brdseln.
Serviervorschlag: Warme Powidltascherl an Pflaumengritze CL.

45¢/st.

Art.Nr. V01082
| EEEEEG ss0 290

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Spezialitaten

Angaben pro 100 g
kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett

Topfennockerl vorgekocht, CL

Aus lockerem Topfenteig
Leckere Nockerl aus lockerem Topfenteig, vorgekocht, ungebrdselt. ca.25g/st

Art.Nr. V03323

@ W ase s 4o

Topfennockerl vorgekocht, gebroselt CL

Aus lockerem Topfenteig mit gerésteten Broseln

Leckere Nockerl aus lockerem Topfenteig, vorgekocht, umhllt mit gerdsteten Broseln.
Serviervorschlag: An Mousse Cappuccino CL.

ca.30g/st

Art.Nr. V00234

il @ (780 (185 799 2849  44g

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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TK-Spezialitaten

Susse Knodel

Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

BIO Topfenknodel, vorgekocht und gebroselt

CL

Mit feinster Quarkfiille aus kontrolliert 6kologischem
Anbau

Lockerer Quarkknddel aus kontrolliert 6kologischem Zutaten. Bereits

vorgekocht und und fix und fertig gebrdselt mit goldbraun gerdsteten
Broseln. 150x65¢g

Art Nr V01571

B 720 wss s

Erdbeerfruchtknodel, vorgekocht und gebroselt CL

Mit feinster Fillle aus reifen Erdbeeren

Lockerer Quarkknddel mit einer Fllle aus Erdbeeren. Bereits vorgekocht, fix und fertig
gebroéselt mit goldbraun gerdsteten Broseln.

Serviervorschlag: An Beerenragout, gebunden mit CLASSIC Basis fiir rote Gritze
Himbeer CL.

150x65¢g

@r. V01235 --[,9 g 3649 379

Kirsch-Marzipan Knodel, vorgekocht u. gebroselt CL
Mit zwei Fillungen und Pistazienbroseln

Knodel aus lockerem Topfenteig geflllt mit zwei Komponenten, eine feine
Marzipanfullung und eine fruchtige Kirschfullung. Vorgegart und mit einer
Pistazienbréselmischung gebrdselt.

Serviervorschlag: An Mousse au Chocolat blanc CL.

100x65g

@r. V01263 930 220 649 3709 52g

Kirsch-Schoko-Knoddel, vorgekocht, gebroselt CL

Topfenteig mit einer Kirsch-Schoko-Fiillung
Lockerer Quarkknddel mit einer fruchtig-stiRen Fillung aus Kirschen und Schokolade.
Vorgekocht und aufden mit gerdsteten Bréseln umhiillt. 100x65¢g

Art.Nr. V00466

@ BN (25 750 w10 oeo

Marillenfruchtknodel, vorgekocht und gebroselt

Aus Topfenteig mit Marillenfruchtfiillung

Zarter lockerer Topfenteig mit Marillenfruchtfiillung. Umhllt mit goldbraun gerdsteten
Broseln.

Serviervorschlag: Auf Fruchtsauce Tropical aus Fruchtsuppe Tropical CL.

100x65¢g

el Art.NI. V00256 ‘853 202 699 3379 449

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Angaben pro 100 g

kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett
Mohn-Schoko-Knodel, vorgekocht und gebroselt CL
Mit zarter Fulle aus Mohn und Schokolade
Knddel aus lockerem Topfenteig mit einer zarten Fullung aus Mohn und Schokolade.
Bereits vorgekocht, fix und fertig, umhillt mit einer speziellen Mischung aus goldbraun
gerosteten Brdseln, Mohn und Zucker.
. Serviervorschlag: An Instant Dessert Buttermilch Zitrone CL.
100x65¢g

@r. V01261 --i,g g 343g 669

Nougatknodel, vorgekocht und gebroselt CL

Mit feinster Nougat - Fiille

Dessertknddel mit einer zarten Nougatfillung. Bereits vorgekocht, fix und fertig, umhullt
mit einer speziellen Mischung aus goldbraun gerdsteten Brdseln.

Serviervorschlag: Auf Himbeeren Fruchtsauce aus Fruchtsuppe Himbeere CL.

100x65¢g
@r. V01766 --5,3 g 387g 10,4 g

Ribiselknodel, vorgekocht und gebrdselt CL

Mit feinster Filille aus roten Johannisbeeren

Lockerer Quarkknddel mit einer Fllle aus roten Johannisbeeren. Bereits vorgekocht, fix
und fertig gebrdselt mit goldbraun gerdsteten Broseln.

Serviervorschlag: Auf Waldbeeren Fruchtsauce aus Fruchtsuppe Waldbeeren CL.

150x65¢g
@r. V01238 --E:; g 381g 339

Riesenmarillenknddel, vorgekocht und gebroselt CL

Mit ganzer saftiger Frucht (und Stein)

Knddel aus lockerem Topfenteig mit einer ganzen saftigen Marille (mit Stein) gefulit.
Bereits vorgekocht, fix und fertig gebréselt mit goldbraun gerdsteten Broseln.
Serviervorschlag: An Mangoragout - TK Mangowdurfel gebunden mit CLASSIC Basis fur
Gelbe Gritze CL.

90x100g

@r. V24600 --i,g g 2679 469

Topfenknoddel, ungefiillt, vorgekocht, gebroselt CL
Feinster Quarkteig. Goldener DLG-Preis 2010

Lockerer Dessertkddel aus feinstem Topfenteig in gerdsteten Broseln gewdlzt.

Diese Produktinnovation ist bereits vorgekocht und gebrdselt und innerhalb kirzester
Zeit als perfekte Haupt- oder Nachspeise zubereitet.

Serviervorschlag: Auf Holunder-Apfel Fruchtsauce aus Fruchtsuppe Holunder Apfel CL.

125x509g

@r. V01743 --i,o g 281g 4,49

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

Topfenknoddel, vorgekocht gebroselt CL

Mit feinster Quarkfiille

Lockerer Quarkknddel. Bereits vorgekocht und und fix und fertig gebréselt mit goldbraun
gerosteten Brdseln.

Serviervorschlag: Auf Erdbeeren Fruchtsauce aus Fruchtsuppe Erdbeere CL.

120x65¢g
@r. V02450 826 196 69g 330g 409

Waldbeerknodel aus Topfenteig,vorgek.,gebroselt CL

Gefullt mit Waldbeerzubereitung, umhiillt mit gerdosteten Broseln
Knddel aus lockerem Topfenteig mit einer feiner Waldbeerzubereitung. Bereits
vorgekocht, fix und fertig gebrdselt mit goldbraun gerdsteten Broseln.
Serviervorschlag: An Erdbeerragout - TK Erdbeeren gebunden mit CLASSIC Basis fur
Rote Griutze Himbeere CL.

100x65¢g

@r. V00254 --[9 g 368g 449

Zwetschgenfruchtknodel, gegart und gebroselt CL

Mit feinster Fulle aus reifen Zwetschgen

Lockerer Quarkknddel mit einer Fllle aus Zwetschgen. Bereits vorgekocht, fix und fertig
gebroéselt mit goldbraun gerdsteten Broseln.

Serviervorschlag: Auf Fruchtsauce Maracuja-Aprikose aus Fruchtsuppe Maracuja-
Aprikose CL.

150x65¢g
@r. V01236 --[z g 3669 3449

Zwetschgenknodel, vorgekocht und gebroselt CL

Mit ganzer reifer Frucht (und Stein)
Knddel aus lockerem Topfenteig mit einer ganzen reifen Zwetschge (mit Stein) gefulit.
Bereits vorgekocht, fix und fertig gebréselt mit goldbraun gerdsteten Brdseln.

; Serviervorschlag: An Rote Gritze CL.
b | & 90x85g
Art.Nr. V02470

e . e @ 775 184 479 3¢ 459

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett

Eisknodel Marille
Klassischer Eisgenuss aus feinem Milcheis mit cremiger

Marillenfullung, umhiillt von gerosteten Haselniissen

Ein klassischer Eisknddel aus feinem Milcheis mit Marillenfruchtflillung, umhllt von
gerosteten, gehackten HaselnufBstlickchen.

Serviervorschlag: An Mousse Cassis CL.

30x85¢g

Art.Nr. V01720 --[,9 g 51,3 g 6,89

Eisknodel Schwarzwalder-Kirsch CL

mit cremiger Kirsch-Fruchtfiillung, gerollt in Schoko-Krokant-
Krispies

Ein klassischer Eisknddel aus feinem Milch- und Schokoladeneis mit cremiger
Kirschfruchtfillung, gerollt in Schoko-Krokantkrispies.

Serviervorschlag: An Mousse au Vanille CL.
30x85g

@r. V01721 --E1 g 492g 559

Cremeschnittchen

Lockerer Bisquit, gefiillt
Locker, leichter Bisquitteig gefullt mit Quarkcreme und glaciert mit Zuckerguss,
hergestellt nach altem Originalrezept. ca.25g/st

Art.Nr. V02970

724 413 309 4409 250 g

Joghurt-Heidelbeerschnittchen CL

Lockerer Bisquit, gefiillt
Locker, leichter Bisquitteig gefullt mit Joghurtcreme und fruchtigen Heidelbeeren,
hergestellt nach altem Originalrezept und mit Staubzucker bestreut. ca.25g/st

Art.Nr. V02968

& T LTy

Mini-Punschwiirfel

Punschmasse mit Marmelade verfeinert

Der Punschwirfel besteht aus einer imit Rum getrankten Bisquit-Masse, mit
Marillenmarmelade verfeinert, mit rosa Glasurmasse uUberzogen, hergestellt nach altem
Originalrezept. Dies verleiht dem Produkt seinen traditionellen Geschmack. 30g/st

Art.Nr. V01283

1344 320 549 43¢ 1359

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Angaben pro 100 g

kJ| kcal |Eiwei|Kohlenhydrate| Fett
w Mini-Schaumrolichen
Mit feiner Creme gefullt

Die Schaumrolle ist ein locker-leichter Butterteig, gefullt mit frischem Eischnee, der mit
Zucker und Vanillin verfeinert ist. Hergestellt nach altem Originalrezept. Dies verleiht
dem Produkt seinen traditionellen Geschmack. ca.18g/st

Art.Nr. V00112

BN 2se mos  wos

Mini-Schokowiirfel

Schokoladenmasse mit Marillenmarmelade gefillt

Der Schoko-Wiirfel besteht aus einer saftigen Schokomasse, gefillt mit
Marillenmarmelade, Uberzogen mit kakaohaltiger Fettglasurmasse, hergestellt nach
altem Originalrezept. Dies verleiht dem Produkt seinen traditionellen Geschmack.
ca.22g/st

Art.Nr. V01284

o #2 ape wese was

Topfenschnittchen CL

Lockerer Bisquit, gefiillt
Locker, leichter Bisquitteig gefullt mit Quarkcreme, hergestellt nach altem Originalrezept
und mit Staubzucker bestreut. ca.25g/st

Art.Nr. V02966

@ W 5 e was 15

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Torten und Kuchen

Angaben pro 100 g

kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett
T L B ”r'_';:n-‘“‘“ Erdbeer-Mascarpone-Schnitte
Helle Biskuit-Schnitte, gefiillt mit Mascarpone und Sahne, Dekor aus

Erdbeerfruchtfiille u. Pistazien
Helle Biskuitschnitte, die mit Mascarpone und einer Erdbeer-Sahne-Mischung gefillt ist.
Dekoriert mit Erdbeerfruchtfullung und Pistazien. 2x1925¢g

SR AR AT e -

Art.Nr. V01862

1075 258 339 247¢g 16,2 g

Kase-Sahne-Torte CL

Auf Miirbeteigboden, dekoriert mit Puderzucker
Feine Torte aus Kasesahne zwischen zwei Biskuitbdden auf einem Murbteigboden.
Durchmesser 27 cm. 2x2000g

Art.Nr. V01733

@ --53-99 32,749 1,59

Kasekuchen American Style CL
Bestehend aus Magerquark und Frischkase und eingestrudelter

Sauerkirschfiillung
Streuselboden mit einer Kdsemasse, bestehend aus Magerquark und Frischkase und
eingestrudelter Sauerkirschfillung. 4x1800g

Art.Nr. V00874

@ 1211 289 759  311g 15,0 g

Nuss-Marzipan-Torte "Lubecker Art" CL
Heller Biskuit auf Mirbeteig, mit Nuss-Sahne gefiillt, Marzipandecke

mit Sahne und HaselnuB dekoriert Schnitteinteilung 14 Stiick
Heller Biskutteig, abgesetzt auf einem Murbeteig, gefillt mit einer Nuss-Sahne-
Mischung. Mit Marzipandecke, Sahnetupfen und Haselnissen dekoriert. 3x1800g

Art.Nr. V00849

@ -- 4,049 27,09 21,0 g

Schokotorte a la Sacher
Dunkle Biskuitboden, mit einer Aprikosen-Rum-Fiillung,auBen

kakaohaltige Glasur, Aufleger separat Schnitteinteilung 14/16

Dunkle Biskuitbéden sind durch eine Aprikosen-Rum-Fullung getrennt, aullen mit einer
kakaohaltigen Fettglasur bestrichen. Die Tortenaufleger & la Sacher sind in der
Verpackung beigelegt. 3x1550g

Art.Nr. V01861

1589 380 469 460g 19,7 g

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.
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Angaben pro 100 g
kd| kcal | Eiweil3|Kohlenhydrate| Fett
Tiramisu-Schnitte
Mit Kakao bestreute dunkle Biskuit-Schnitte mit Tiramisu-Sahne und

Amaretto-Likor getrankten Loffelbiskuits

Schnitte aus dunklem Biskuit gebacken. Gefullt mit Tiramisusahne und mit Amaretto-
Likor getrankten Loffelbiskuits. Oberflache mit Kakao bestreut. Ausreichend fir 18
Sticke. 2x1950¢g

Art.Nr. V01731

1080 258 399 298¢ 13,7 g

Vanille-Sahneschnitte mit Himbeeren CL
Schoko-Biskuit und Schoko-Riihrteig gefiillt mit Vanillesahne, mit

Himbeeren belegt, Geleeguss; Schnitteinteilung 16 Stiick
Schoko-Biskuit und Schoko-Riihrteig sind mit einer Vanillesahne geflllt, belegt mit
Himbeeren und mit einem Geleeguss abgeglanzt. 2x2650g

Art.Nr. V01865

& BB 5ics s

@ Diese Produkte enthalten keine Zusatzstoffe, die auf Speisekarten kenntlich gemacht werden missen.





